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BRIE strio gamybos rinkinys 6 ir raugas 101

Sturio gamyba pasiekiama kiekvienam. Su Vitis.lt knygute -
"Naminio stirio gamyba" - siirio receptai lietuviskai!

35,05 € su PVM
Prekeés kodas: 3.210-870.01

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Prekés apraSymas:

Komplekta sudaro:

2 plastikinés formos stiriui CM.15X15,2
1 plastikiné masés mentelé atskytimui

1 termometras i$ nertdijancio plieno

1 koaguliantas (Sliuzo fermentas)

1 Kalio chloridas

1 Druska 200 g.

1 Raugas BRIE striui 10 Itr.

Recepty knyga

Brie siiris Pieng pasterizuokite 30 minuciy 65 ° C temperattroje ir palikite atvésti iki 38 © C. Sudékite ant pakuotés nurodytg
fermento kiekj ir atsargiai maiSykite apie 5 minutes;

I fermento doze¢ rekomenduojama idéti sliuzo fermento. Kai pH verté pasiekia 5.40, idedama i 8/10 ° C temperattiros kamera;
drégme 80 %.
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Kita dieng striai sidomi strymu su 20% druskos (Trukmé: 2 valandos kiekvienam siirio kg) ir nusausinami.

Po trijy dieny stris jvyniojamas, kad bty akcentuojamas baltojo pelésio susidarymas.

Brandinimas -vyksta 15 pary.

http://suriogamyba.lt/
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