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Fermentas Fructozym® APX

Fermentas Fructozym® APX koncentruotas pektinazés
fermentas efektyviam obuoliy ir kriausiy apdorojimui

Fructozym®
A P x gamintojo puslapis

Erbslioh 469,86 € su PVM

Prekés kodas: 3.202-866.99

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

E R B S I_ O H Pakuoté: 10 kg

Prekés apraSymas:
Fermentas Fructozym® APX-
tai koncentruotas, skystas pektinazés fermentas (EC 3.2.1.15), i§gvautas i§ Aspergillus niger grybeliy. Jis sukurtas specialiai
obelinés grupés vaisiy (obuoliy ir kriauSiy) masés apdorojimui. Sis fermentas yra vienas efektyviausiy priemoniy sultims
gaminti, nes selektyviai skaido hidrolizuota pektina, sumazina klampuma, padidina iSeigg ir pagerina filtravimo salygas
PPagrindinés savybés

¢ v Sumazina klampuma — pagerina sul¢iy nutekéjima jau pirmojo spaudimo pradZioje.

¢ V[ Pagerina presavimo efektyvuma — ypac efektyvus kaskadiniame presavimo procese.

¢ v/[2 Selektyviai skaido hidrolizuota pektina — veikia tik ten, kur reikia, nepaZeidZiant kity strukttiriniy komponenty.

¢ v[)] Padidina filtro pralaiduma — tinka naudoti su kryZminio srauto (crossflow) filtravimo sistemomis.

¢ /[l MaZesnis nuosédy susidarymas — dél ko lengvesnis presy valymas ir trumpesnis technologinis ciklas.

AMNaudojimo sritys
Fermentas Fructozym® APX puikiai tinka:

¢ Obuoliy masei — tiek nattiraliy sulCiy, tiek koncentraty gamybai.
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¢ KriauSiy masei — pagerinant sunkiai nutekanciy sulCiy iSeiga.
¢ Gamintojams, kurie taiko auks$tos naSumo presavimg ir moderny filtravima.

* Automatizuotoms sistemoms, nes fermentas veikia be papildomo maiSymo

@ZMozavimas ir naudojimo salygos

Dozé priklauso nuo Zaliavos tipo, sunokimo laipsnio, temperattros ir reakcijos laiko:

Zaliava
Temperatura

[°C]

Reakcijos laikas
[min.]

Dozavimas
[mL/1,000 kg]

Obuoliy masé

15-30

30-45

45-70

KriauSiy masé

15-30

45 - 60

60 - 90

Naudojimo instrukcija:

¢ naudojamas 20-50 kartuy praskiestas, leidZiamas inline i malting arba tiesiai { masés srauta.
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* MaiSyti nereikia, nes fermentas tolygiai pasiskirsto maséje.
¢ Veikia geriausiai pH ribose 3,0-5,0, optimalus pH — 4,15.

¢ Minimalus veikimo efektyvumas — nuo 15 °C temperatiros

ALaikymo salygos
¢ Ideali temperatira: 0-10 °C
¢ Nelaikyti virs 25 °C

¢ Atidarius pakuote — sunaudoti kuo greiciau, laikyti sandariai

¢/ Kodél verta rinktis Fructozym® APX?

e Efektyvus specialiai obuoliy ir kriauSiy maséms

Pagerina bendra sulciy iSeiga

¢ Sutrumpina apdorojimo cikla

Tinka modernioms filtravimo sistemoms

Taupo laika ir valymo sanaudas

papildomiems klausimams

Nuotrauky galerija:
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