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Maistiné medziaga Vitamon A

Maistiné medZiaga Vitamon A - tai, specialiy maistiniy
medZiagy preparatas, skirtas mieléms.

Maistiné medZiaga skatina mieliy dalijimasi, todél tai skaitina
greita fermentacijos pradzig ir pilng uZbaigima.

gamintojo puslapis

1,50 € su PVM

= Prekeés kodas: 3.202-829.99
¥
J.):Tlnl::.: ‘:: L1
= Prekés galimos pakuotés ar tipai:
Pakuote: 1 kg, 100 g

Prekés apraSymas:

Maistiné medziaga Vitamon A — subalansuota maistiné medZiaga sveikai ir aktyviai fermentacijai

Aukstos kokybés mieliu maistiné medZiaga, skirta uztikrinti sklandZia ir visaverte alkoholio fermentacija. Sis produktas
naudojamas fermentacijos pradZioje, siekiant paruosti mieles aktyviam dauginimuisi, uZtikrinti sveika ju veikla ir iSvengti
sulétéjusios ar sustojusios fermentacijos.

Pagaminta pagal auksciausius Erbsloh (Vokietija) standartus, §i priemoné ypac tinka naudoti vyno, sidro, vaisiniy gérimuy
ar Kkity fermentuoty produkty gamyboje. Vitamon A padeda iSlaikyti nataralia aromatika, pagerina organoleptines
savybes ir leidZia pasiekti norimg rezultata net fermentuojant sunkesnés sudéties misas.

PBudétis ir veikimo principas

Maistiné medZiaga Vitamon A sudétyje yra:

¢ Diamonio fosfatas (DAP) — greitas neorganinio azoto $altinis

Vitaminai — skatina lasteliy aktyvuma
* Mineralai — palaiko fermentacijos eiga

¢ Azoto junginiai — gerai pasisavinami mieliy

Mikroelementai — butini mieliy fermentiniams procesams
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Sis kompleksas suteikia tick neorganini,  tieck  organini azota, reikalingg  mieliy  dauginimuisi.  Fermentaci
patiria stresa dél alkoholio, rigstingumo ar maisto trikumo — Vitamon® A maZina §j stresg, padidina mieliy atsparuma,
padeda islaikyti fermentacijos intensyvuma.

PNauda fermentacijai ir galutiniam produktui

¢ v/[] Skatina greita mieliy prisitaikyma ir dauginimasi

v/[)] Uztikrina fermentacijos sklanduma ir vientisuma

V[l SumaZzina H,S (supuvusio kiauSinio kvapo) rizika

v[] Pagerina galutinio produkto skonio Svaruma ir vaisiSkuma

v/[1] Padeda islaikyti aromatinius junginius, ypac¢ baltojo ir vaisiy vyno gamyboje

v'[] Tinka tiek sausai, tiek pusiau saldZiai fermentacijai

PMNaudojimas ir dozavimas
* Rekomenduojama dozé: 10-30 g/ 100 L misos, priklausomai nuo Zaliavos sudéties ir mieliy apkrovos
¢ Paskirtis: naudoti fermentacijos pradZioje, imaisant i visa misos tarj
¢ Forma: smulkis milteliai, lengvai tirpstantys
* Naudojimo patarimas: gali bati kombinuojama su kitais Vitamon® ar VitaFerm® produktais, kai reikalinga
papildoma parama (pvz., azoto trikumo atveju)
PLaikymo salygos
¢ Laikyti vésioje, sausoje ir tamsioje vietoje
* Atidarius — sandariai uZdaryti

¢ Saugoti nuo drégmés — produktas yra higroskopiskas (linkes sugerti drégme)

¢/ Kam tinka Maistiné medZiaga Vitamon A?
* Profesionalams, gaminantiems komercini vyna, sidra ar vaisinius vynus
e Namy gamintojams, siekiantiems auks$tos kokybés fermentacijos
¢ Kai zaliavos yra skurdZios azotu (pvz., obuoliy sultys, neutralios vynuogés)
¢ Fermentuojant esant Zemai temperatarai, kai mieliy aktyvumas gali bati slopinamas

¢ Norint iSvengti nestabilios fermentacijos ar galimo jos sustojimo

Maistiné medZiaga Vitamon A - tai nepakeiciama pagalba kiekvienam, kuris siekia sklandZios fermentacijos, Svaraus skonio
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ir ilgalaikio aromatinio stabilumo savo vyne ar sidre.

papildomai informacijai

Nuotrauky galerija:

Vitamon®A

Maistiné medziaga

subalansuotai fermentacijai

© Privalumai

* Sklandesné, vientisesné fermentacija

* Stiprina miéliy adaptacija ir davginimasi
* |Esaugo svany skonjir vaisjiskuma

= MaZina nestabilumo ar sustojjmo rizikg
= Tinka vynui, sidrui ir vaisiniams gérimam

& Sudetis

* Diamonio fosfatas (DAP)
= Vitaminai ir mineralai

& Azoto junginiai

= Mikroelementai

$ Naudojimas

= Doze10-30g/100L

* |maisyti fermentacijos pradZioje
® Tirpls, srmulkis miltelial

Vitamon® A
Mieliy maistiné medZiaga

v Sukuria aktyvias mieles
v UZtikrina sklandZia

fermentacija
v/ Sulaiko aromatinius
junginius
v Gerina galutinj skonj -
Sudétis
Naudajimas ir Diamonio fosfatas
dozavimas b il i
Mineralai ir

10-30 g /100 L prideti
fermentaciios pradioje
I5rmaisyti | misa

mikroelementai

Laikyti sausoje vietoje ERBSLOH

pagalba@vitis.It | +370 622 00915 | www.vitis.It | www.facebook.com/vynogamyba
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