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Fermentas Fructozym® P6-L Erbsloh

Fructozym® P6-L. — koncentruotas fermentas sulciu
skaidrinimui ir filtravimui

Fermentas Fructozym® P6-L Erbsloh greitas ir efektyvus
pektino skaidymas

Fructozym® P6-L gamintojo puslapis
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Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Pakuoté: 10 kg

Ipakavimas:: 10 kg

Prekés aprasymas:
Fermentas Fructozym® P6-L Erbsloh
— tai skystas, koncentruotas ir didelj riigStinguma toleruojantis pektolizinis fermentas, skirtas vaisiy sulciy apdorojimui.
Jame esanti stipri arabanazés veikla leidzia efektyviai paSalinti pektinus ir arabano likucius, kurie trukdo skaidrumui bei
filtravimui. Jis veikia net esant itin Zemam pH, todél ypac tinka ragStiems vaisiams, tokiems kaip citrinos, apelsinai, laimai
(APagrindinés savybés

¢ v/[2 Greitas pektino skaidymas — bitinas skaidrinimui ir filtravimui

* v/[J] Stipri arabanazés veikla — ypac efektyvi su sé¢klavaisiais (obuoliais, kriausémis)

¢ v/[7 Veikia net prie pH 3,0 — tinka labai rugs¢ioms sultims

* v/[] Skystas ir lengvai dozuojamas

¢ v/[2 Saugi formulé, tinka profesionaliam sul¢iy perdirbimui

PKur naudojamas Fructozym® P6-L?

Produktas idealiai tinka Siy sul¢iy apdorojimui:
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¢ Obuoliy sultys (20-25 °Brix)

Juoduju serbenty sultys

Kity uogu sultys (avieciy, Silauogiy, gervuogiy)

Kaulavaisiy sultys (vysniy, slyvy, abrikosy)

Citrusiniy vaisiy sultys — citriny, apelsiny, laimy

fMozavimas ir naudojimas
Sultys Temperattira (°C) Laikas (min.) Dozé (ml / 1000 L) Obuoliy 45-55 60-120 10-30 Juodujy serbenty 45-55 60-120
15-50 Kitos uogos 45-55 60-120 10-50 Kaulavaisiai 45-55 60-120 5-30 Citrinos 30-40 90-120 20-30 Apelsinai 40—45
45-60 10-15 Laimai 30-35 120 50-60
Naudojimas:

* Fermenta praskiesti 20-50 karty Saltu vandeniu.

e Ipilti i sultis po pasterizacijos, kad fermentas nebiity suardytas Silumos.

¢ [SmaiSyti tolygiai visame tarinyje

PLaikymo salygos
e Laikyti 0-10 °C temperattiroje
® Vengti laikymo vir§ 25 °C

¢ Atidarius pakuote — sunaudoti kaip galima greiciau

¢/ Kodél verta rinktis Fermentas Fructozym® P6-L Erbsloh?
o Efektyvus net riig§ciausiose sultyse

e Itin stiprus pektino ir arabano skaidymas

Pagerina skaidruma, filtravimg ir stabiluma

Tinka tiek smulkiai gamybai, tieck pramoniniam procesui

Supaprastina spaudimo ir filtravimo procesus

* Pagerina galutinio produkto esteting ir organolepting kokybe
Nors pakuotés labiau pritaikytos sul¢iy spaudykloms ir masinei gamybai , bet jei reikia maZesnés pakuotés kreipkites,
bandysime rasti iSeiti.

papildomiems klausimams
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Nuotrauky galerija:

Fructozym® P6-L

Universal enzyme for fruit processing

pagalba@vitis.It | +370 622 00915 | www.vitis.It | www.facebook.com/vynogamyba
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