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Sausos mielés Oenoferm®C?2 distiliaty misai

Sausos mielés Oenoferm®C2 distiliaty misai

0 e n Ofe rm® Aukstos gravitacijos fermentacijos sausos mielés, skirtos

mentalo fermentacijai net aukStose temperatlirose

C 2 gamintojo puslapis
Erbsioh 14,10 € su PVM

Prekeés kodas: 3.202-724.99

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

ERBSLOH

Pakuoteé: 500 g, 100 g

Sudétyje:: Saccharomyces cerevisiae riiSies mielés
Pritaikymas:: Mentalui distiliacijai, kuris pasiZymi
dideliu klampumu (rugiy, kvieciy) ar sudétyje yra
nattraliy baltymy (bulveés)

Dozavimas:: 20-40 g/100 1 mentalo.
Rekomanduojama temperatira:: 38-41 ° C

Puty susidarymas:: rekomenduojama taikyti Erbsloh
Schaum-ex (antiputokslis)

Prekeés aprasSymas:

Sausos mielés Oenoferm®C2 distiliaty misai — patikima fermentacija vaisiy, vynuogiu ir krakmolo pagrindo
substratams

— tai aktyvios sausos mielés, sukurtos specialiai vaisiy, vynuogiy misos, sidro bei krakmolo turin¢iy substraty fermentacijai.
Sios mielés uztikrina Svaria, stabilia fermentacija net ir sudétingomis salygomis, todél tai patikimas pasirinkimas tiek
profesionalams, tiek smulkiesiems gamintojams.
PPagrindinés savybeés

* Greitas fermentacijos startas — leidZia mieléms greitai isigaléti ir iSstumti laukines mikroorganizmas.

¢ Atsparumas aukStam alkoholio kiekiui — veikia net iki 16 % alkoholio turio, todél tinka stipriems distiliatams.

¢ Pritaikytos skirtingoms terpéms — puikiai veikia su didelio tankio misa (angl. high gravity) bei trikstamy maistiniy
medziagy aplinkoje.
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¢ MazZesnis maistiniy medZiagy poreikis — sumazina papildomy maitinimo priemoniy poreiki.
¢ ISsiskiria aromatiniu neutralumu — mazai veikia galutinio gérimo aromata, todél leidZia atsiskleisti nattiraliems
vaisiy ar veisliniams kvapams
Kur naudojamos sausos mielés Oenoferm®C2 distiliaty misai?
Sios mielés idealiai tinka fermentuoti:
¢ Baltaji, rozini ir raudonaji vyna
¢ Vaisinius distiliatus (pvz., obuoliy, kriausiy, uogy)
¢ Sidra ir jo pagrinda
* Vynuogiy misa

¢ Krakmolo pagrindu pagamintas Zaliavas — griidy misa, salyklas, gliukozes sirupas

PFermentacijos temperatiira ir aromato profilis

¢ Temperatiiros diapazonas: nuo 14 °C iki 38 °C - tai platus veikimo spektras, leidZiantis naudoti tiek vésioje, tiek
intensyvioje fermentacijoje.

* Aromatas: mazZas papildomy aromaty susidarymas, leidZiantis iSsaugoti Zaliavos veislini charakteri

PDozavimas pagal Zaliava
Pagal gamintojo rekomendacijas, dozavimas priklauso nuo fermentuojamos terpés tipo:
Substratas Dozavimas (g / 100 L) Vynuogiy misa arba sidras 20 g / 100 L Auksto tankio sidro pagrindas V2O g/ 100 L
Skiedziamas obuoliy sulc¢iy koncentratas (>50%) 30 g / 100 L Gliukozés sirupas + vanduo 40-60 g / 100 L SvieZiy mieliy
dauginiui (propagacija) 40 g / t masés [Naudojimas: Zingsnis po Zingsnio

1. Rehidratacija: mieles sumaisyti santykiu 1:10 — 5 dalys vandens ir 5 dalys substrato (pvz., sul¢iy).

2. Temperatara: 37 °C.

3. Laikas: palaikyti 20 minuciy, keleta karty pamaiSyti.

4. Papildoma parama: rekomenduojama kartu naudoti VitaDrive® aktyvatoriy ir Vitamon® / VitaFerm® maistines

medZiagas, kad mielés biity stipresnés nuo pat pradZiy

PALaikymo salygos

¢ Supakuota nepersviecCiamoje pakuotéje. 500g vakuume, 100g ne vakuume

¢ Laikyti vésioje ir sausoje vietoje.

¢ Atidaryta pakuotg naudoti per 2-3 dienas.
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« Kodél verta rinktis Oenoferm® C2?
¢ Universali — tinka tiek vaisiams, tiek gridams ar jy deriniams.
* Atspari — veikia net ir sudétingose salygose, pvz., silpnai maistingose terpése ar aukStame alkoholyje.

¢ Saugus pasirinkimas — testuota dél Svarumo ir kokybés, atitinka ES reglamenta (EC) 2019/934.

papildomiems klausimams

Nuotrauky galerija:

Oenoferm’°C2

. Aktyvios sausos mielés fermentacijai
« _ERBSLOH sidrui, vynui ir distiliatams

Oenoferm’'C2

+/ Atsparios sudétingoms
salygoms

+ Alkoholio toleravimas
iki 16 tdrio %

. , /' Maiai jtakos aromatui
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