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Vyno Saldytuvas Caso WineDuett12 Touch

Dviejy zony, 12 buteliy vyno Saldytuvas, su aukstos kokybés
kompresoriais, durelés su sensoriniu termperattros valdymu.

363,00 € su PVM
Prekés kodas: 2.305-691.01

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Plotis: 35 cm

svoris: 14 kg

Gylis: 51 cm

Spalva: Juoda

Kita info: Metinis elektros sanaudy suvartojimas yra
183 kWh, energijos B klasé

Talpa: 12 buteliy

Tipas:: Dviejy zony

Galingumas: : 140 Watt

Itampa: : 220-240V~ 50/60 Hz
Valdymas: sensorinis, kiekvienai zonai
Garantija: 24 mén.

Aukstis: 52 cm

Prekés apraSymas:

Vyno Saldytuvas Caso WineDuett 12 yra gerai Zinomo gamintojo Caso Germany gaminys, kuriame galime saugoti jvairiy tipy
vynus, talpina iki 12 vyno buteliy, kuriy aukstis ne didesnis nei 310 mm. Techniniai parametrai Tai aukStos kokybés vyno
Saldytuvas su kompresorine technologija, dvieju saugojimo zony, po 6 butelius kiekvienoje zonoje. Temperattra palaikoma
elektroniniu, tyliai veikianciu, Saldymu. Kiekviena Saldymo zona turi LED ekrana, mélynos spalvos, temperattirai atvaizduoti.
Temperattra galima reguliuoti neatidarius dury, sensoriniu valdymu. Viena zong galima nustatyti nuo 7 °C iki 18 °C laipsniuy,
kita zong nuo 10 °C — 18 °C laipsniy temperatiiros. Saldytuvo viduje yra integruotas LED $viestuvas, su atskiru i§jungéju.
Durelés i§ uztamsyto stiklo, iSsaugo aromatus.

Dél specialios technologijos, vyno Saldytuvas veikia labai tyliai ir i§vengiant vibravimo. Tai yra labai svarbu, nes vibracija gali
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pakenkti vynui, per ilga laika prarasti savo skonio sabybes. Vyno buteliy lentynélés iStraukiamos i§ nertidijancio plieno.
Jei Sio vyno Saldytuvo neuztenka, jokio problemy. Panasiy modeliy vyno Saldytuvy yra skirtingy dydZiy nuo 6 iki 180 buteliy.

Rekomenduojama vyno gérimo temperatira

18 — 19 C laipsniy brandZiam raudonam vynui (Bordeaux Grand Cru, Barolo, senam Spétburgunder)
16 — 17 C laipsniy iSlaikytam raudonam vynui (Chianti, Blaufrankisch, Zweigelt)

14 — 15 C laipsniy jaunas raudonam vynui (Beaujolais, Trollinger, Blauer Portugieser)

12 — 13 C laipsniy sunkiam baltam vynui ( Eisweine, alte Champagner, Barrique-Weine)

10 — 11 C laipsniy iSlaikytam baltam ar roZiniui vynui ( Chardonnay, weille Spitlese, Rosé)

6 — 8 C laipsniy lengvam baltam vynui ( Riesling, Pinot Grigio, Prosecco)

Nuotrauky galerija:
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