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Sausos vyno mielés Oenoferm® Bio ekologiSkam
vynui ir putojan¢iam vynui

ERBSLOH

Oenoferm® 6w

Selection Klingelberg

e “

Sudétyje:: Saccharomyces cerevisiae var. bayanus
Rekomenduojamos rasys:: baltam, raudonam,
roZiniam ir putojanc¢iam vynui

Pritaikymas:: vynams ir putojantiem vynams
Aromatas: teritoriniai vynai ir jy individuali iSraiSka
Dozavimas:: 20 — 40 g/100 L

Rekomanduojama temperatiira:: 14 — 28 °C
Alkoholio tolerancija:: 16,5 Vol.-%

Prekés apraSymas:

Sausos vyno mielés Oenoferm® Bio ekologiskam vynui ir
putojanciam vynu

Sausos vyno mielés Oenoferm® Bio ekologiskam vynui ir
putojanciam vynui

gamintojo puslapis

33,60 € su PVM
Prekés kodas: 3.202-682.99

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Pakuote: 500 g

Sausos vyno mielés Oenoferm® Bio ekologiSkam vynui ir putojanc¢iam vynui — nattiraliam, Svariam vyno skoniui

— tai sertifikuotos ekologiskos aktyvios sausos mielés, sukurtos natairaliam vyno fermentacijos procesui be kompromisy
skoniui ar technologiniam saugumui. Sios mielés sukurtos atsizvelgiant i vis augancius ekologiSko vyno gamintojy poreikius,
siekiancius islaikyti vyno kilme, aromatini vientisuma bei terroir raiska.

Sertifikuota pagal ES ekologinés gamybos reglamentus, Oenoferm® Bio garantuoja visi§ka suderinamuma su ekologisku

vynu — tiek ES, tiek kitose rinkose.
Kam skirtos Sausos vyno mielés Oenoferm® Bio?

Sios mielés specialiai sukurtos:
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Ekologiskai sertifikuotam vyno gamybos procesui

Gamintojams, kurie siekia minimalaus poveikio vyno skoniui
¢ Norintiems iSsaugoti natiiraly aromatg ir rtigStingumo balansa
* Vynuogiy veisléms, kurios pasiZymi subtiliu kvapu ir terroir (pvz., Riesling, Sauvignon Blanc, Pinot Noir)
Taip pat puikiai tinka oranZiniam vynui, biodinaminiam tkiui ar tiesiog vyno gamintojui, kuris renkasi ,,$vary“ ir nattraly
gamybos biida.
Pagrindinés savybés
¢ Rusis: Saccharomyces cerevisiae

¢ Fermentacijos temperatira: 14-28 °C

Alkoholio tolerancija: iki 16,5%

Aromatinis profilis: Svarus, SvieZias, vaisiskas — padeda iSrySkinti nattiraly Zaliavos kvapa

Lastelinis irimas: Zemas — vynas tampa skaidresnis be papildomy filtravimo Zingsniy

SO, ir H,S susidarymas: labai mazZas — padeda iSvengti redukciniy kvapy

Sertifikatas: EU Organic (pagal EC 834/2007 reglamenta)

Technologiniai privalumai
¢ Greita fermentacijos pradZia, net esant Zemai temperattirai
¢ Stabili fermentacijos eiga be staigiy Suoliy
¢ Gera iStvermé sunkesnése salygose (pvz., mazesnis azoto kiekis ar riigsties triitkumas)
e Suderinama su natfiraliomis maistinémis medZiagomis (pvz., ekologiSkas diamonio fosfatas, biologinis maistas
mieléms)
Naudojimas

1. Rehidratuoti mieles Siltame (35-40 °C) vandenyje, naudojant 10 karty didesni kieki vandens. aktyvatorius tai
pagreitina procesa

2. Palikti 15-20 minuciy.
3. Pratinti prie misos temperatiiros ipilant nedidelj kieki misos.

4. Supilti i visa misg ir iSmaisyti.

Rekomenduojama dozé:
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* 20-30 g/100 litry misos

e Jei reikia — derinti su ekologiskomis maistinémis medziagomis

Pakuoté ir laikymo salygos

Pakuoté: 500 g

e Laikymas: vésioje (ne aukstesnéje kaip 20 °C), sausoje vietoje

Galiojimo laikas: nurodytas ant pakuotés

Atidarius: laikyti sandariai uZdaryta ir sunaudoti kaip galima greiciau

Kodél verta rinktis Oenoferm® Bio?

«/ Sertifikuota ekologiska mieliy paderme — atitinka ES ekologinio vyno gamybos reikalavimus
«/ Padeda iSlaikyti terroir — neijtakoja nattiralaus vyno kvapo ir strukttiros

¢/ Idealiai tinka vynams be papildomu aromatiniu korekciju

¢/ Minimali sieros junginiy gamyba — Svarus aromatas ir skonis
¢ Biologiskai suderinama su biodinaminiu ir nataraliu vynu

Nuotrauky galerija:
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Sausos vyno mielés
Oenoferm® Bio

Y &

Sertifikuota Svarus, vaisiskas
ekologizka aromatas
produkcija
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Mazas SO,/ H,5 Tinka natdraliam
susidarymas ir biodinaminiam

vynui

pagalba@vitis.It | +370 622 00915 | www.vitis.It | www.facebook.com/vynogamyba
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