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Pektinazé Trenolin® BouquetPLUS

Pektinazé¢ Trenolin® BouquetPLUS -aromato stiprinimo
fermentas vynuogiu tyrelei ir vynui

Tre n 0 I I n® Pektinazé¢ Trenolin® BouquetPLUS Naudojama mentalui,
Bo u q u etPLUS misai, malolaktinés fermentacijos metu bei vynui. Gali buti

naudojamas prieS fermentacija, kad iSlaisvinti pirminius
aromatus (aromato pirmtakus)

gamintojo puslapis

1,57 € su PVM
Prekés kodas: 3.202-675.99

ERBSLOH

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Pakuote: 1 kg, 100 g,2,5 g

Prekés apraSymas:

Pektinazé Trenolin® BouquetPLUS —
tai naujos kartos aromato islaisvinimo fermentas, specialiai sukurtas naudoti vynuogiu tyrelei, misai, fermentacijos metu
ir brandintame vyne. Produktas pagristas 3-gliukozidazés aktyvumu, kuris leidZia ilaisvinti aromatinius junginius dar prie§
alkoholio fermentacija ir stipriai padidina galutinio vyno vaisiSkuma bei kvapuy kompleksiskuma
K am skirtas pektinazé Trenolin® BouquetPLUS ?
Sis fermentas naudojamas:

¢ Baltyjy ir raudonyjy vynuogiy misoje ar maséje

¢ Fermentacijos metu

¢ Atlickant malolaktine fermentacija

¢ Brandintame vyne — ypac norint iSrySkinti vynuogeés veislés kvapa
Jis neturi depsidazés (cinnamyl esterase) aktyvumo, todél neiSardo jau islaisvinty kvapniuyjy medziagy — tai svarbi savybé
aromatiniam vynui

AMNauda ir poveikis

¢ v[)l ISlaisvina aromatinius junginius i$ vynuogiy Zieveliy (pvz., terpenus)
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e ¢ Padidina vaisiSkumo intensyvuma
e v/[2 Tinka visy tipy vynams: baltam, roZiniam, raudonam
¢ [l Galima naudoti skirtinguose gamybos etapuose — nuo misos iki brandinto vyno

¢ V[l Néra konservanty, draugiskas moderniai vyndarystei

PMozavimas ir naudojimas

ml/100 [ ar 100 kg mentalo
Mentalas
Apytiksliai 7-10
Fermentacijos metu
Vidutiniskai 5-10
Misa
Apytiksliai 7-10
Vynas
Vidutiniskai 10-15
Naudojimo laikas
Paprastai bent 1 valanda, priklausomai nuo pektino kiekio ir salygu.
Patarimas

Efektyvumas priklauso nuo produkto kiekio, temperatiiros ir reakcijos laiko. Temperattira turi buiti aukStesné nei 12 °C ,
pageidautina aukStesné nei 15 °C. Kuo aukStesné temperatiira, tuo aktyvesnis fermentas. Maksimali temperattra 55 °C.

Taikymas
Praskiesti atitinkama kieki fermento trupuciu skyscio, tam, kad pasiekti geresni paskirstyma.
Démesio

Bentonitas deaktyvuoja fermenta, todél bentonitas turéty biiti naudojama tik tada, kai pektinas bus visiskai suskaidytas
(pektino testas).

Veikimo trukmé — ne trumpiau kaip 1 savaité. Temperattira turi bati bent 12 °C, geriausiai — nuo 15 °C. Kuo aukstesné
temperatiira, tuo greitesnis fermento veikimas. Virsuting riba — 55 °C

PMNaudojimo instrukcija
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1. Fermenta praskieskite nedideliu kiekiu vandens ar vyno ir supilkite i talpa.
2. Tolygiai iSmaiSykite, kad fermentas pasklisty visame tiiryje.
3. Venkite naudoti fermentg kartu su bentonitu — §is deaktyvuoja fermenta. Bentonita naudoti tik po pektino skaidymo
arba praéjus savaitei po fermento ipylimo.
PALaikymo salygos
¢ Laikyti vésioje vietoje
¢ Atidarius — tvirtai uZdaryti, sunaudoti kuo greiciau

® Vengti Silumos Saltiniy ir saulés Sviesos

¢ Kodél verta rinktis Pektinazé Trenolin® BouquetPLUS?

* Ypac tinkamas kvapiesiems ir aromatiniams vynams

¢ Veikia jvairiuose etapuose — nuo sul¢iy iki galutinio produkto

¢ Nesunaikina aromato junginiu

¢ Tinka tiek tradicinei vyndarystei, tick moderniems metodams
LeidZiamas naudoti pagal Siuo metu galiojancius ES istatymus ir reglamentus. Grynumas ir kokybé yra irodyta specializuotase
laboratorijose.
Plius - Nauja formulé reiskia papildomq naudq!
Sio savybes yra bidingos Trenolin® PLUS serijos fermentams

® Receptas (sudeétis) )optimizuotas Siuolaikinés vyndarystés;

* Sudeétyje néra depsidazés (néra cinnamoyl esterazés veiklos);

® Néra konservanty,.

papildomiems klausimams

Nuotrauky galerija:
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6 o@ Trenolin® BouquetPLUS

Aromato islaisvinimo fermentas vynuogiy tyrelei ir vynui

&g i
Paskirtis g
# |Slaisvina aromatinius £
junginius, pvz., terpenus £
» Padidina vyno vaisiskuma .E
ir aromatg P T T S
" Py % 0 10 20 30 40 50 50 55
» Tinka misai ar vynui Temperathra {°C)
(baltam, roziniam, raidonam) :
Dozavimas
: B Pritalkymas ml /100 L ar 100 ll;]-
Depsidazes Vynuogly tyréle -7-10
(cinnamyl estercase a) néra Misa sl
4 ERBSLOH Fermentacijos metu -5-10
e Brandintas vynas ~10-15

Depsidazes (cinnamyl esterase) néra
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