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Fermentas Fructozym® Flot gryna pektino
metilesteraze

Fermentas Fructozym® Flot gryna pektino metilesterazée
vaisiy perdirbimui- fermentas vaisiy masei ir natiiralaus

F ru ctozy m® sidro gamybai

F I Ot Fermentas Fructozym® Flot specialus fermentas, skirtas
fermentiniam vaisiy gabaliuky stabilizavimui, ruoSiant vaisius.
Fermentas idealiai tinka gaminant sidra, taikant "Keeving"

metoda.

gamintojo puslapis

8,47 € su PVM
Prekés kodas: 3.202-673.99

ERBSLOH

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Pakuoté: 1 kg, 100 g, 10kg, Skg,5¢g

Prekés aprasSymas:
Fermentas Fructozym® Flot gryna pektino metilesterazé vaisiy perdirbimui
— tai aukStos grynumo pektinmetilesterazés (EC 3.1.1.11) pagrindu sukurtas fermentas, iSgautas i§ Aspergillus niger. Jis
skirtas skystosios pektino formos demetilinimui, o jo pagrindiné paskirtis — pagerinti vaisiy apdirbimo kokybe, iSlaikant
vertingas pektino medziagas bei uZtikrinant aukStesnj sulCiy iSeigos efektyvuma. Fermentas taip pat puikiai tinka naudoti
tradicinéje prancizisko sidro (chapeau brun) gamyboje.
K uo pasizymi Fructozym® Flot?

* v/[1 Pektino stabilizavimas — demetilinimo déka sustiprinama vaisiy minkstimo struktira.

¢ v/[7 Pagerintas sulciy atskyrimas — leidZia gauti daugiau sulCiy, maZiau prarandant pektinus.

¢ v/[2l Aromato iSsaugojimas — dél Svelnios fermentinés veiklos nepazeidZiami kvapiosios medZiagos.

e v[J Tinka fermentacijai palaikyti — naudojamas ,.chapeau brun“ fermentacijos metodui, kur reikalingas létas ir
stabilus sul¢iy ragimas.

¢ v/[2l Natairalus procesas — fermentas veikia be cheminiy likuciy ir gali bati lengvai dezaktyvuotas pasterizacijos metu
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AMNaudojimo sritys
Fructozym® Flot pritaikytas:
* Obuoliy masei (sul¢iy gamyboje) — geresnis presavimo efektyvumas, sumazeéjes filtravimo poreikis.
® Vaisiy stiprinimui pries tolesni perdirbima — pvz., uogoms, obuoliy riekeléms, dZiovinimui ar konservavimui.
¢ Klasikinei sidro fermentacijai (chapeau brun metodas) — ypa¢ populiarus Pranctzijoje, norint iSgauti subtilaus
skonio, nattiraliai rugstantj sidra
PMozavimas ir naudojimo salygos Pritaikymas Temperatira Reakcijos trukmé Dozavimas (ml/1 000 kg) Obuoliy masé
(sultims) 15-25 °C 45-60 min 120-200 Prancuziskas sidras (,,chapeau brun®) fermentacijos T°C ~2 dienos 30
Naudojimo instrukcija:

® Vaisiy stiprinimui fermentas naudojamas 20-50 karty praskiestas, vaisiai panardinami 10 min. i tirpalg arba uzZpilami.

¢ Sidrui — 10-20 karty praskiestas fermentas ipilamas tiesiai i tyrés srauta arba sulCiy talpa

Optimalus veikimo pH — 4,15, veiksmingas intervale pH 3,0-5,0. Minimalus veikimo temperatiros slenkstis — 15 °C.
PLaikymo salygos

¢ Rekomenduojama temperatira: 0-10 °C

* Vengti >25 °C - auksta temperatiira maZina galiojimo laikg

¢ Atidarius pakuote — sunaudoti kuo greiciau, laikyti sandariai uZdaryta

¢/ Kodél verta rinktis Fructozym® Flot?

¢ Tinka profesionaliam obuoliu suléiy ir sidro gamintojui

Naudojamas tradiciniuose procesuose (Prancizijos cidre)

Leidzia iSsaugoti vertinga pekting iSspauduose

Efektyvus didelio naSumo perdirbime

Fermenta galima dezaktyvuoti pasterizacija (90 °C)

LeidZiamas naudoti pagal Siuo metu galiojancius ES istatymus ir reglamentus. Grynumas ir kokybé yra irodyta specializuotase
laboratorijose.

papildomai informacijai
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Nuotrauky galerija:

oW
FRUCTOZYM® FLOT

Fermentas vaisiy masei ir
natiralaus sidro gamyba i

Skystas pektinmetilesterazeés fermentas

NAUDOJIMAS

+/ Atstorpria vaisiy struktirg
+/ Chapeau brun fermentacijal (natdraliam rogimui)
+ Gerina suléiy atskyrima

DOZAVIMAS IR SALYGOS

@ _ERBSLOH
Pritailkymas Temperatira | Dozavimas (ml/1000 kg)
Obuoliy masé 16-26 "C 120 -200
normaliam suktim
Pranchzitkas ~ farmenta- =30
sidras cljos T°C

pagalba@vitis.It | +370 622 00915 | www.vitis.It | www.facebook.com/vynogamyba
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