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Sausos vyno mielés Oenoferm® PinoType F3

Oenoferm®
PinoType

ERBSLC!i

Paskirtis:: Labai tinka brandinamiems vynams ir
sudaro iSankstines salygas tolesnei sekmingai
malolaktinei fermentacijai

Sudétyje:: 99/3. Saccharomyces cerevisiae riisies
mielés

Pritaikymas:: Gerai iSsaugoma raudony vyny spalva.

Aromatas: gali suformuoti didesni kiekj esteriuy,
suteikianCiy vaisiy aromatus ir glicerolio.
Dozavimas:: 20-30 g/100 1

Ipakavimas:: 500g

fermentacijos potencialas:: tolygiai veikiantis ir
uzbaigiantis fermentacija

Rekomanduojama temperatiira:: 18-28 © C
Alkoholio tolerancija:: iki 15%

Puty susidarymas:: vidutinis

Naudotinas kartu su:: VitaDrive® F3

Prekés aprasSymas:

Sausos vyno mielés Oenoferm® PinoType F3
Sausos auksciausios kokybés mielés, kurios skatina ir
pabréZia, modernias biidingas Pinot vynuogiy veisliy ar

panasSiy vynuogiy veisliy savybes.

gamintojo puslapis

29,70 € su PVM
Prekés kodas: 3.202-647.99

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Pakuoté: 500 g

Sausos vyno mielés Oenoferm® PinoType — elegancija ir struktiira raudoniesiems vynams

— tai specialiai atrinktos sausos vyno mielés, sukurtos siekiant paryskinti raudonyjy vynuy, ypa¢ Pinot Noir bei kity subtiliy
veisliy, aromata, tekstiirg ir natiiralia elegancija. Sios Erbsloh Geisenheim institute sukurtos mielés uZtikrina subalansuota,
stabilig fermentacija bei padeda suformuoti vyna su iSraiSkingu, bet Svariu charakteriu.
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Oenoferm® PinoType buvo sukurta kaip atsakas i vyny, kuriems svarbus stilius, subtilumas
poreiki — tai itin tinkamas pasirinkimas aukstos klasés vyno kuirimui, kai svarbu tiek techninis tikslumas, tiek jutiminé
kokybé.

Kam skirtos Oenoferm® PinoType mielés?

Sios mielés skirtos fermentuoti raudonuosius vynus i§ veisliy, turinciy Svelnius taninus, kompleksiska aromata ir
reikalaujancius kruopstaus aromatinio balanso. Puikiai tinka:

¢ Pinot Noir vynams

e Gamay, Zweigelt, Spitburgunder ir pan. veisliy vynams

Sviesiems, vaisiSkiems raudoniesiems vynams
* Vynams, kurie brandinami aZuole

¢ Kur reikia islaikyti uogu, géliy, prieskoniy aromatus be sunkiy redukciniy tony

Pagrindinés savybés

¢ RiaiSis: Saccharomyces cerevisiae

Fermentacijos temperatira: 18-28 °C

Alkoholio tolerancija: iki 14,5 % turio

¢ Aromatinis profilis: rySkios raudonos uogos, subtiltis prieskoniai, elegantiskos taniny strukttiros

Lastelinis irimas: labai Zemas — maziau drumzliy ir maZesné filtravimo apkrova

HS,S ir SO, susidarymas: itin mazas — skatina $vary, vaisinj aromata

Glicerolio susidarymas: natiiraliai aukstas — padeda susvelninti taninus, padidina vyno pilnuma

Fermentacijos poveikis vynui
Naudojant Oenoferm® PinoType, gaunamas vynas pasiZymi:

e Svelniu, bet pilnaviduriu skoniu

Ryskiu, taciau Svariu vaisiniu aromatu

Natiraliu ragstingumo ir alkoholio balansu

Subtilia taniny tekstira, kuri vynui suteikia rafinuotumo

Didesniu brandinimo potencialu

Puikus pasirinkimas tiek vynams, kurie bus greitai pateikti vartojimui, tiek brandinamiems aZuolinése statinése ar buteliuose.
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Naudojimas
1. Mieles istirpinti Siltame (35—40 °C) vandenyje, santykiu 1:10. aktyvatorius tai pagreitina procesa
2. Palaikyti 15-20 minuciy.
3. Po aktyvacijos ipilti Siek tiek misos, kad suvienodéty temperatara.

4. Supilti | visg misa ir iSmaiSyti.

Rekomenduojama dozeé:

® 20-30 g/100 I misos (priklausomai nuo misos sudétingumo ir salygu).

Pakuoté ir laikymas
¢ Pakuoté: 500 g
e Laikymas: vésioje, sausoje vietoje
¢ Saugoti nuo karscio, Sviesos, drégmeés

¢ Atidarius sunaudoti kaip galima grei¢iau

Kodél verta rinktis PinoType?

¢ Specialiai atrinkta Pinot Noir ir Svelniuy veisliy fermentacijai

¢ ISsaugomas vynuogiuy Kilmés aromatas

Subalansuotas skonis su Svelniu taninuy jausmu

Tinkama statinéms ar brandinimui butelyje

¢ MaZesneé intervencija — daugiau iSraiSkos

Pinot noir

Pinot blanc

Pinot gris
vaisinis-Svelniai astrus
gardus-vaisinis, minkStas

geliy
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mineraliSkas

kreminis

mineraliSkas

uogy vaisiy aromatas
lengvas rieSuty pojitis
lengvas-gyvibingas-gaivus
vys$niy aromatas

Zoliy, prieskoniy
puikus rieSuty aromatas
rieSuty-kreminé
gaivus-jaunas

prieskoniy

Nuotrauky galerija:
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SAUSOS VYNO MIEES
OENOFERM® PINOTYPE

Elegancija ir struktira
raudoniesiems vynams

18°C
«_ERBSLOH 23'

Oenoferm’ Ryskas Rafinuoti
PinoType raudoni vaisiai taninai
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Padeda susvelninti taninus
dél auksto glicerolio

pagalba@vitis.It | +370 622 00915 | www.vitis.It | www.facebook.com/vynogamyba
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