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Vinosorb® neu Erbsloh

VinoSorb®

Erbslioh

ERBSLOH

Sudétyje:: Kalio sorbatas E 202.

Pritaikymas:: Vinosorb® neu apsaugo nuo mieliy ir
grybeliy poveikio.

Dozavimas:: 27 g Vinosorb® neu / 100 1
Ipakavimas:: 1 kg, 25 kg

Naudotinas kartu su:: sorbo riig§timi, 134 mg kalio
sorbatas yra atitikmuo 100 mg sorbo riigsties

Prekés apraSymas:

Priemoné skirta vyng apsaugoti
atsinaujinimo i$pilstytuose buteliuose.

nuo fermentacijos

1,13 € su PVM
Prekeés kodas: 3.202-584.99

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Pakuoté: 1 kg, 25 kg, 100g,6 g

Jusliskai neutralus, ypatingos kokybés, baltai perlinés spalvos produktas vynui stabilizuoti.

Kalio sorbatas E 202.

Pagal ES teisés aktus, maksimalus Vinosorb®neu kiekis 270 mg/l.

Vinosorb® Neu yra sorbo rigsties kalio druska. Sorbo rtigsties yra mazos molekulinés masés riebaly rtgstis. Kalio sorbatas -
nekenksmingas konservantas, taikomas daugelyje maisto produkty.

LeidZiamas naudoti pagal ES jistatymus ir Siuo metu galiojancius reglamentus.

Grynumas ir kokybé yra irodyta specializuotose laboratorijose.

Naudojimo tiklslas

Vyno apsauga nuo antrinés fermentacijos butelyje. Stabdo mieliy ir pelésiy vystymasi (bet ne bakteriju).




Su meile brandinta nuo 2009 mety! g v iTi s | t
(]

Poveikis

ISpilstytame butelyje Vinosorb® Neu teikia nuolating apsauga nuo mieliy ir pelésiy poveikio. Jau daugeli mety Siam tikslui
Vinosorb® neu buvo sékmingai naudojamas visame pasaulyje (mazdaug 35 Saliy, dirban¢iy vynuogininkystés sektoriuje),
siekiant uzkirsti kelig fermentacijos atsinaujinimui vyno butelyje.

IS esmes, Vinosorb® Neu yra veiksmingas prie$ mielés ir pelésiud, bet ne pries bakterijas. Todé¢l, jprasta siera, kuri veikia kaip
baktericidas ir antioksidantas tuo paciu metu, vis dar reikalinga. (Kartu rekomenduojama naudoti sulfitus).

134 mg kalio sorbato lygiavertis svoris kaip 100 mg sorbo rugsties.

Rekomenduojama ir maksimaliai leidZiama Vinosorb® neu dozé yra 27 g/100 1, ty. 270 mg/l galutiniame produkte.
Nerekomenduojama Vinosorb® neu tirpinti dalyje vyno, Vinosorb® neu tirpinamas tiesiogiai visoje vyno talpoje, kruopsciai
maiSant, kad medziaga pasiskirstyty tolygiai. Siekiant vyna apsaugoti nuo nepageidaujamo deguonies patekimo i vyna,
Vinosorb® neu gali biiti sudedamas tiesiogiai i talpykla kupazavimo metu.

Tokiu atveju laisvo SO2 kiekis turi buiti papildomai koreguojamas. Laisvo SO2 kiekis turi buti stabilus ir reikalingos
koncentracijos. Pagal Lietuvoje galiojancius teisés aktus sieros dioksido vyne gali biti ne daugiau kaip 200 mg/dm3, iS to

kiekio laisvojo — ne daugiau kaip 40 mg/dm3.

Rekomenduojama Vinosorb® neu i vyna sudéti likus 24 valandoms iki i$pilstymo. Taip bus uZtikrinamas tolygus Vinosorb®
neu pasiskirstymas vyne.

Nuotrauky galerija:
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