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PranciiziSkos gaZzuolo drozlés e.Bois Vanilla

e = B o iS® Pranciiziskos gZuolo droZlés

e.Bois® Vanilla — Vanilés ir Skrudinimo natos

|
Va n I I I a papildomiems klausimams

474 € su PVM
Prekés kodas: 1.202-559.99

Vanilés ir
Skrudinimo natos

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Pakuote: 1 kg, 100 g, 10 kg, 20 g

Prekés apraSymas:

PranctiziSkos azuolo droZlés e.Bois Vanilla- §velnaus vanilés aromato aZuolo droZlés vyno rafinuotumui

e.Bois® Vanilla — tai aukstos kokybés prancitiziSko azuolo droZlés, specialiai sukurtos suteikti vynui Svelny, bet iSraiskinga
vanilés, kakavos ir saldZiy prieskoniy aromata. Sis produktas puikiai tinka vyndariams, siekiantiems sustiprinti vyno
aromato iSraiska, poskonio ilgi bei islaikyti elegantiska skonio balansa.

Pranciiziskos aZuolo droZzlés

Pagamintos i§ nattralios kilmés Quercus sessiliflora aZuolo, $ios drozZlés pasiZzymi kontroliuotu skrudinimu, kuris leidZia
iSvystyti subtilius ir pageidaujamus vanilés bei saldZiyjy prieskoniy niuansus be agresyviy degésiy ar kartumo.

K as daro e.Bois® Vanilla iSskirtinémis?
¢ Pagamintos i§ aukSc¢iausios kokybés pranciiziSko azuolo.

¢ Naudojamas specialus skrudinimo metodas, kurio metu iSrySkéja vanilés, kakavos, cinamono ir Svelnios
karamelés aromatai.

¢ Skirtos tiek baltam, roZiniam, tiek raudonam vynui, kai sickiama Silumos, aromatinés iSraiskos ir ilgesnio poskonio.
PranctiziSkos azuolo drozlés puikiai dera su vaisiSkais, aromatingais vynais, kuriems traksta iSraiSkos arba kuriuos norima
Hpraturtinti“ subtiliu medienos prisilietimu.

2Vyno praturtinimas e.Bois® Vanilla droZlémis
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PranciiziSkos azuolo drozlés:
¢ Padeda padidinti aromato kompleksija — sustiprina nattralius vaisiy kvapus.
¢ Suteikia subalansuota taniny struktiira, susvelnina jaunuma.
* Pagerina burnes pojiiti — vynas tampa apvalesnis, minkStesnis.
¢ Sukuria jaukumo ir Silumos ispiidi, kuris vertinamas rinkoje.
Naudojamos tiek kasdieniams, tiek auksStesnés klasés vynams, kai norima pasiekti komercini patraukluma bei vartotojy
mégstama profili — vanilés, karamelés, prieskoniy ir Svelnios medienos natomis.
v[] Pagrindiniai privalumai
¢ Vanilés, kakavos, Svelniy skrudinimo naty dominavimas.

¢ Sukuria ispidi, lyg vynas biity brandintas naujose statinése.

Subalansuoja taninus, Svelnina burnos pojuti.

¢ QGreitas poveikis — poveikio i§vystymas jau po keliy dieny.

Puikiai tinka vynams, skirtiems greitam iSleidimui i rinka.

¢ Saugi, kontroliuojama alternatyva tradicinei gZuolo statinei.

PNaudojimas ir dozavimas
Rekomenduojamos dozés:
¢ Baltieji ir roZiniai vynai: 50-200 g/ 100 L

¢ Raudonieji vynai: 100-300 g/ 100 L

PranciiziSkos azuolo drozlés naudojimo laikas:
¢ Nuo 5 iki 30 dieny, priklausomai nuo pageidaujamo intensyvumo.
¢ Gali buti naudojama tiek fermentacijos metu, tiek brandinimo ar posfermentacijos etapuose.
¢ Siekiant geriausio rezultato — naudoti kartu su mikrooksigenacija (kontaktu su deguonimi), kad taninai ir aromatai
sklandziai jsiliety i vyna.
Patarimas: atlikti mazo ttirio bandyma prie§ naudojant visam partijai.
(l.aikymo salygos

¢ Laikyti sausoje, vésioje vietoje.
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¢ Saugoti nuo tiesioginés saulés Sviesos, drégmés ir kvapy.

¢ Atidarytg pakuote laikyti sandariai uzdaryta, kad droZlés neprarasty aromatiniy savybiuy.

e. ,Bois®* gzuolo drozles priklausomai nuo gzuolo tipo ir skrudinimo skisrtomos taip:

e.Bois® Reglissa — SaldynmedZio ir Dimy aromatai

e.Bois® Opéra — Karamelés ir Skrudinimo natos

e.Bois® Muffins — AmerikietiSko vidutinis skrudinimas

e.Bois® Vanilla — Vanilés ir Skrudinimo natos

e.Bois® Fondant — AStrus ir saldus

e.Bois® Sorbet — SvieZumas ir intensyvumas

e.Bois® Fraicheur — SvieZumas ir intensyvumas, Granuliuotas

Vienas i$ didZiausiy ,.e.Bois®“ gZuolo medzio droZliy naudojimo pranasumy yra galima didelé dozé, siekiant gauti intensyvius
aZzuolo komponentus.

gamintojo puslapis

Nuotrauky galerija:
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