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Maistiné medziaga VitaFerm Ultra F3 Erbsloh

Vl t a F e rm® Maistiné medZiaga VitaFerm Ultra F3 Erbsloh - pazangi

mieliy maistiné medziaga gaiviam, Svariam ir stabiliam

Ultra F3

Vyno mieliy maistiné medziaga. Greita ir saugi fermentacijos
pradZia, nepriekaiStingas vyno skonis. Galima naudoti , kaip
prevencing priemong, apsaugancia nuo kvapy poky¢iy.

gamintojo puslapis

8,82 € su PVM
E R B s L O H Prekés kodas: 3.202-557.99

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Pakuoté: 1 kg, 10 kg, 100 g

Sudétyje:: Diamonio fosfatas, Vitaminas B1 ir mieliy
lastelés

Rekomenduojamos rasys:: Avieciy, gervuogiy, j.
serbenty, Rabarbary vynams ir midui.

Pritaikymas:: Galima naudoti , kaip prevencing
priemong, apsaugancia nuo kvapy pokyciy
Dozavimas:: 100 g/ 100 1

fermentacijos potencialas:: Skatinti mieliy augima
Naudotinas kartu su:: Erbsloeh vyno mielémis

Prekés aprasSymas:
Maistiné medziaga VitaFerm Ultra F3 Erbsloh - tai iSskirtinis daugiakomponentis mieliu maisto papildas, skirtas
profesionaliai vyndarystei, kai siekiama uztikrinti patikima, sklandZia ir aromatinga fermentacija net ir sudétingomis
salygomis. Si formulé sukurta i§ neaktyviu mieliy, mieliy sieneliy, DAP ir tiamino, kuriy sudétyje yra visos biitinos
maistinés medZiagos — nuo aminorig§¢iy iki steroliy ir nukleotidy
DB udétis ir poveikis

* 60 % diamonio vandenilio fosfatas (DAP) — greitas azoto Saltinis mieliy aktyvavimui.

* Neaktyvios mielés ir ju sienelés (9 %) — palaiko fermentacijos eiga, sugeria nepageidaujamas medZiagas.

e Vitaminas B1 (tiaminas) — btinas fermentacijai ir aromaty susidarymui.
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Be to, neaktyvios mielés nataraliai iSskiria:

¢ Peptidus

¢ Mannoproteinus

Sterolius (ypa¢ ergosteroli)
¢ Sociuosius ir nesoc¢iuosius riebalus

¢ Mineralus

Nukleotidus, kurie padeda formueotis vyno skoniui ir kvapui

Kuo naudinga Maistiné medZiaga VitaFerm Ultra?
e v/[7] UzZtikrina greita ir pilna fermentacija
¢ v/[2 Pagerina mieliy dauginimasi ir veiklg
¢ V[l Apsaugo nuo fermentacijos sustojimo ar sulétéjimo
¢ /[ Mazina sieros junginiu (H,S) ir nemaloniy kvapuy atsiradima
¢ /[l Skatina natiiraly, SvieZig ir vaisiSka aromatg

¢ V[ Padeda isSvengti SO, perdozavimo, nes sumaZina jungimosi partneriy kieki

Kada rinktis Maistiné medZiaga VitaFerm Ultra?
¢ Esant sudétingoms fermentacijos salygoms — Zemas azotas, aukstas cukraus kiekis, Zema temperatira.
e Jei siekiama pagaminti ilgesniam laikymui tinkama vyna.
¢ Norint iSgauti SvieZius, kvapnius ir vaisinius baltuosius ar roZinius vynus.

¢ Kai reikalingas stabilus ir $varus fermentacijos profilis, be likutinio cukraus.

PNaudojimas ir dozavimas
* Dozavimas: iki 100 g/ 100 L, priklausomai nuo misos analizes ir salygy.
¢ Rekomenduojama strategija: 3 kartus po 30 g/ 100 L:
o 1 kartas — iSkart po mieliy idéjimo
o 2 kartas — po fermentacijos isibégéjimo

o 3 kartas — ne véliau kaip 2/3 fermentacijos metu
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Fermento doz¢ padidina naudingo azoto kieki (YAN) maZzdaug 28 mg/L (20 g/ 100 L produkto dozéje)

Naudojimo budas: produkta praskiesti sultyse arba vandenyje ir supilti i fermentacijos inda. Nenaudoti kartu su mieliy
rehidratacijos partijomis, jei jose yra didelis amonio kiekis.

PLaikymo salygos
¢ Laikyti sausoje, vésioje, tamsioje vietoje
¢ Atidarius — sandariai uZdaryti ir sunaudoti kaip imanoma greiciau

¢ Sudétyje yra anti-sukibimo agentas, todél produktas nesukimba ir lengvai dozuojamas

«/ Apibendrinimas

Maistiné medziaga VitaFerm Ultra — tai iSmanus pasirinkimas tiems, kas iesko aukS¢iausios kokybés maistinés paramos
mieléms, norint uZtikrinti ne tik saugia, bet ir aktyvia bei aromatinga fermentacija. Idealiai tinka baltojo, roZinio ir net
raudonojo vyno fermentacijai, ypac tada, kai salygos néra idealios, o tikslas — nepriekaistingas skonis, aromatas ir Svara.

papildomai informacijai

Nuotrauky galerija:

VitaFerm® Ultra

Sudétingos fermentacijos
maistine medziaga

v/

Sudetis Privalumai
= Diamonio vandenilio = UZtikrina pilna,
fosfatas (60 %) patikima fermentacija

= Meaktyvios mielés
(su lasteliy sienelemis)
= \fitaminas B,

Naudojimas ir
dozavimas

* Rekomenduojama doze:

iki 100 g/100 L
# 3 kartus po 30 g/100 L:
- 15 karto po mieliy
idéjimo
- Ne veliau kaip 2/3
fermentacijits metu

= Gerina naturalaus
aromato formavimai

* MaZina SO,
surisanciy partneriy
kiek|

* Apsaugo nuo
pasaliniy skoniy

Laikyti sausoje,
tamsioje vietoje

pagalba@vitis.It | +370 622 00915 | www.vitis.It | www.facebook.com/vynogamyba
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