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Sausos vyno mielés Wild and Pure F3 Erbsloh

Sausos vyno mielés Wild and Pure F3 Erbsloh

O e n Ofe rm® -yra sauvage (laukinio) tipo sausos vyno mielés su aromatingu

profiliu  laukinéms mieléms, unikaliu fermentacijos

Wi l d & p u r e potencialu.

Sausos vyno mielés tinka baltiesiems ir raudoniesiems vynams.

gamintojo puslapis

13,85 € su PVM
Prekés kodas: 3.202-554.99

ERBSLOH

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Pakuoté: 500 g, 100 g

Sudétyje:: Erbsloh HR23. Laukiniy mieliy Stamo
Torulaspora delbruckii (buv Saccharomycesrosei)
atmaina.

Rekomenduojamos rasys:: baltyjy ir raudonyjy vyny
fermentacijai

Pritaikymas:: ISraiSkingiems vynams su kompleksiniu
aromatu ir kremine egsitencija.

Aromatas: AiSkiai iSreikSto organoleptinio aromato,
Suteikia intensyvy ir ilgai iSliekantj gelsvumo ispudi.
Dozavimas:: 20-30 g/100 1

Ipakavimas:: 500 g

fermentacijos potencialas:: greita fermentacijos
pradzia

Rekomanduojama temperatura:: 17-22°C

Alkoholio tolerancija:: iki 14%

Puty susidarymas:: vidutinis

Naudotinas kartu su:: VitaDrive® F3

Prekés apraSymas:

Sausos vyno mielés Wild and Pure F3 Erbsloh — natairalaus charakterio vynui

— tai iSskirtinés sausos vyno mielés, sukurtos Erbsloh Geisenheim vyno tyrimy institute, siekiant iSlaikyti natiiralia
fermentacija, bet kartu uZtikrinti procesy kontrole bei Svary aromatinj rezultata. Tai idealus pasirinkimas tiems, kurie nori
kurti unikalius, iSraiSkingus ir autentiSkus vynus su laukinio raugo fermentacijos isptdziu, taciau be jokios rizikos dél




Su meile brandinta nuo 2009 mety! g v iTi s I t
(]

nepageidaujamy aromaty ar uZstrigusios fermentacijos.

Sios mielés leidzia gaminti vynus su autentiSku stiliumi, iSlaikant mikrobiologini sauguma ir technologini stabiluma.

Kuo ypatingos Sios mielés?

Sausos vyno mielés Wild and Pure F3 Erbsloh atstovauja ,,biologinés selekcijos“ koncepcijai: tai yra mieliy paderme, iSskirta
i$ natdiralios mikrofloros, taciau laboratorijoje atrinkta pagal grieztus stabilumo, $varos ir aromatinio poveikio kriterijus.

Jos pasiZzymi laukiniy mieliy pobuidZiu, taciau fermentuoja stabiliai kaip standartinés profesionalios Saccharomyces
cerevisiae mielés.

Pagrindinés savybeés

e AutentiSkas, ,Jaukinés fermentacijos* stilius — gaunami vynai su kompleksiSku, gyvu skoniu ir natiraliu
charakteriu.

¢ Fermentacijos temperatiira: 14-22 °C — puikiai tinka Svelniam, ilgiau trunkanciam fermentacijos procesui.

Alkoholio tolerancija: iki 13,5-14 % turio — puikiai subalansuota jprastai vyno gamybai.

Mazas SO, ir H,S susidarymas — vynas iSlieka Svaraus, vaisi§ko profilio be sieros kvapu.

Minimalus lastelinis irimas — maziau drumzliy ir Svaresnis galutinis produktas.

Neutralus skonis ir kvapas — leidZia iSrySkéti nattiraliems vaisiy aromatams.

Mielés - kur naudoti jas?

Sausos vyno mielés Wild and Pure F3 Erbsloh tinka baltyju, roZiniy ir net Sviesiy raudonyjuy vynuy gamybai, ypac kai
norima:

ISlaikyti vietiniy vynuogiu veisliy aromatini i$skirtinuma.

Kurti naturalaus stiliaus vynus, kuriuose iSlieka subtilus terroir (teritorijos ir mety) atspindys.

Naudoti mazo intervencijos technologija, kai néra stipraus prisodrinimo SO, ar filtravimo.

¢ Kurti vynus su ,,natiiralaus* ar ,,oranZinio* vyno charakteriu, bet i§vengiant nepageidaujamy kvapuy.

Naudojimas
1. IStirpinti mieles Siltame vandenyje (35—40 °C) santykiu 1:10 (pvz., 10 g mieliy | 100 ml vandens).
2. Palikti 15-20 minudiy aktyvacijai. aktyvatorius tai pagreitina procesa
3. Palaipsniui imaiSyti misos dali, kad suvienodéty temperatiira.

4. Supilti 1 fermentacijos indg ir gerai iSmaiSyti.

Rekomenduojama dozé:
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® 20-30 g/100 litry, priklausomai nuo misos sudétingumo ir fermentacijos aplinkos.

Pakuoté ir laikymas
¢ Pakuotés: 500 g profesionaliems gamintojams arba maZesnés pakuotés individualiam naudojimui.
¢ Laikyti: vésioje, sausoje vietoje (iki 20 °C), toliau nuo tiesioginiy saulés spinduliy.

¢ Galiojimo laikas: nurodytas ant pakuotés. Atidarius — sunaudoti kuo greiciau.

Kodél verta rinktis Oenoferm® Wild & Pure F3?
Sausos vyno mielés puikiai tinka visiems, kurie:
¢ Nori gaminti gyva, autenti$ka vyna su ,laukinés“ fermentacijos pojuciu.

¢ Vertina nataraluma, iSskirtine iSraiSka, aromatinj Svaruma.

Dirba su ekologiskais ar biodinaminiais vynuogynais.

Siekia vyny, kuriuose jauciamas derliaus mety skirtumas, o ne tik technologija.

e Sausos

Nuotrauky galerija:
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