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Sausos vyno mielés Wild and Pure F3 Erbsloh

Oenoferm®
wild&pure

ERBSLOH

Sudétyje:: Erbsloh HR23. Laukiniy mieliy Stamo
Torulaspora delbruckii (buv Saccharomycesrosei)
atmaina.

Rekomenduojamos rasys:: baltyjy ir raudonyjy vyny
fermentacijai

Pritaikymas:: ISraiSkingiems vynams su kompleksiniu
aromatu ir kremine egsitencija.

Aromatas: AiSkiai iSreikSto organoleptinio aromato,
Suteikia intensyvy ir ilgai iSliekantj gelsvumo ispudi.
Dozavimas:: 20-30 g/100 1

Ipakavimas:: 500 g

fermentacijos potencialas:: greita fermentacijos
pradzia

Rekomanduojama temperatura:: 17-22°C

Alkoholio tolerancija:: iki 12%

Puty susidarymas:: vidutinis

Naudotinas kartu su:: VitaDrive® F3

Prekés apraSymas:

Sauvage (laukinio) tipo sausos vyno mielés su aromatingu
profiliu  laukinéms mieléms, unikaliu fermentacijos
potencialu. Tinka baltiesiems ir raudoniesiems vynams.

45,92 € su PVM
Prekés kodas: 3.202-554.99

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Pakuoté: 500 g, 100 g

Oenoferm® wild & pure yra laukiniy mieliy Stamo Torulaspora delbruckii (buv Saccharomycesrosei) atmaina. Tai Erbsloh
HR23 veislé. Oenoferm® wild & pure realizuoja visis$kai teigiamus vyno pokycius. Oenoferm® wild & pure gali biiti
naudojamas baltyjy ir raudonyjy vyny fermentacijai. Vyno tekstlira tampa kreminés konsistencijos bei iSlaiko malony,
ilgalaiki skonj. Oenoferm® wild & pure iSvaizda (ruda spalva, baltos démeés) isliko dél dZiovinimo proceso ir atitinka
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bendruosius kokybés standartus.

Preparatas leistinas pagal Siuo metu galiojancias Europos Sajungos naudojimo taisykles ir reglamentus. Grynumas ir kokybé
irodyti specializuotose laboratorijose.

F3-Erbsloh mieliu gamybos procesas - tinkamas fermentacijai
Vertingy ir patvirtinty Erbsloh Oenoferm® mieliy kamieny pritaikymas, padidino

F3 mieliy gamybos procesus. Mieliy sklidimui palanki vitaminais ir mineralais praturtinta terpé. Taip pat ir stresinése
situacijose mielés geba atlikti fermentuotacijos procesa.

Pritaikymas
1. Tiesioginis inokuliavimas fermentatoriais, iki 12,0% alkoholio tiirio.
Oenoferm® wild & pure yra naudojamos tuo paciu budu, kaip ir kitos klasikinés vyno mieleés.

Oenoferm® wild & pure skiedZiamas su deSimt karty didesniu drungno (37-42 ° C) vandens kiekiu ir vynuogiy misos misiniu,
kurie atitinka santyki 1: 1.

Patartina naudoti biologini mieliy aktyvatoriy ir maistiniy medziagy $altinj VitaDrive® F3. Temperatiiry skirtumas tarp mieliy
ruoSimo pradZios ir paskutinio etapo turéty bati ne didesnis kaip 8 ° C. Optimali fermentacijos temperattra yra 17 ° C.

2. Sinchroninis inokuliavimas

Taikant skirtingas vyno mieles. Nepaisant pana$ios rehidratacijos, abu atskirus mieliy tipus patartina ruosti atskirai (nurodyta 1
punkte). Priklauso nuo klasikiniy vyno mieliy fermentacijos kinetikos, "laukinis" tipas yra susilpninamas, o alkoholio kiekis
iSgaunamas didesnis nei 12,0% tirio.

3. Nuoseklus inokuliavimas

Rehidratacija atliekama taip, kaip nurodyta 1 ir 2 punktuose, klasikinés vyno mielés dedamos véliau. Raudono vyno gamyboje
papildymas atliekamas po 48 valandy. Balto vyny gamyboje papildymas turéty buti atliktas po 96 valandy.

Prekés ir poveikis

Aiskiai iSreikSto organoleptinio aromato charakteringumas iSgaunamas i§ padidéjusiy mono terpeny ir susidaranciy vaisiy
esteriy, kas suteikia intensyvy ir ilgai iSliekanti gelsvumo ispiidi, kuris atsiranda i§ vaisiy. Tai néra pasiekiama fermentacijai
naudojant tik Saccharomyces Cerevisiae. Oenoferm® wild & pure pasiZymi unikaliu fermentacijos potencialu: greita
fermentacijos pradzia, saugia mieliy fermentacija. Galutinis ir dazniausias fermentacijos laipsnis, be kito pasirinkto mieliy
tipo, dazniausiai yra - 12,0% ttirio. Vyndarys, pirma karta atlikdamas fermentacija turéty naudoti §j laukini mieliy tipa. Kitos
vyno mielés gali buti papildomai naudojamos antrajam, papildymo, etapui. Tokiu atveju alkoholio koncentracija tikétina
didesné kaip 12,0% turio. "Laukinis" (sauvage) tipas pilnai vystosi. [rodyta, kad Oenoferm® tipo mielés: Oenoferm® Terra,
Oenoferm® Klosterneuburg ir Oenoferm® PinoType yra itin suderinamos. Taip pat, esant Oenoferm®Freddo ir Oenoferm®
Bio kombinacijai gaunami puikiis vynai. Oenoferm® wild & pure iSskiria tik nedideli SO2, acetaldehido ir lakiyjy rugséiy
kieki, kuris daro Oenoferm® wild & pure labai tinkama pieno rugs¢iy fermentacijai. Dél auksto osmosinio slégio tolerancijos,
Oenoferm® wild & pure taip pat gali biiti taikomas misos gamyboje, tinkan¢ios Auslese ir Beerenauslese produkcijai.

Dozavimas

20-30 g Oenoferm® wild & pure/100 1. Detalesnis apraSymas (1-3).
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Nuotrauky galerija:

CERBSLOH
Oenoferm’

pagalba@vitis.It | +370 622 00915 | www.vitis.It | www.facebook.com/vynogamyba
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