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Pieno riigsties bakterijos BioStart Oeno Fresh SK55
Erbsloh

Tiesiogiai inicijuoja baltyjy ir roZiniy vyny pieno raigsties
fermentacija. Taip pat naudojama jauny vaisiy raudonam

BioStart® vynui.

Fresh SK55

44 81 € su PVM
Prekés kodas: 3.202-553.99

ERBSLOH Prekés galimos pakuotés ar tipai:
Kiekis:: 1000 litry, 5000 litry

Paskirtis:: buvo specialiai sukurta baltyjy ir roZiniy
vyny ruoSimui
Sudétyje:: atmaina Oenococcus oeni genties

Prekeés aprasSymas:

rigsties fermentacija. Taip pat naudojama jauny vaisiy raudonam vynui.

Leistinas pagal, Siuo metu galiojanc¢ius, Europos Sajungos istatymus ir teisés aktus. Grynumas ir kokybé irodyti
specializuotose laboratorijose.

BioStart® Fresh SK55 buvo pasirinktas dél savo auksto dalijimosi potencialo, didesnio gyvybingumo, gebé¢jimo atlikti saugia
ir greita pieno ragsties degradacija, net esant Zemai pH vertei ir Zemai temperatiirai, o taip pat, toleruoja didelg alkoholio
koncentracija ir suteikia reikiamg SO2 koncentracija. Atmaina yra nepaprastai tvirta, todél tinka naudoti sudétingomis
salygomis.

Pernelyg dideli rugsties kiekiai yra eliminuojami, rugsties struktlira vyne yra rySkiai subalansuota ir harmonizuota. Bendra
vyno tekstlira yra kompleksiska, maloni ir harmoninga. Vynai iSlaiko intensyvy ir ilgalaiki SvieZiy vaisiy aromata. Taip pat
iSsaugomas baltyjy vynuogiy veislés charakteris.

BioStart® Fresh SK55 pirminiy kultiiry koncentracija yra labai didelé ir suteikia puikia inokuliacijos geba: 1 x 1011 CFU / g.

Pritaikymas
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Pieno rugsties fermentacijos su BioStart® Fresh SK55 salygos:

¢ Néra SO2: ne daugiau kaip 10 mg / L. Idealu: néra SO2!

¢ I3 viso SO2: Maksimaliai 55-60 mg / 1.

¢ Optimaliai pieno rugsties fermentacijai, patartina atlikti inokuliuocija, alkoholiniy fermentacijos pabaigoje (likutinis
cukraus kiekis 4 g /1) arba tuoj po fermentacijos.

e pH verté: pH verté vyne turéty buti 3,1 arba didesné (jei reikia, sureguliuokite pH 3,0 arba didesng pH su Erbsloh-Kalk
/ kalkémis).

¢ Temperatiira > 13 ° C: Optimalus temperattiros diapazonas rekomenduojamas tarp 16-20 ° C temperatiros (balty ir
roziniy vyny). Nepalankios salygos (aukstas alkoholio kiekis > 14,5% ir Zema pH 3,1 arba didelis SO2 kiekis > 45
ppm): 18-22 ° C temperatiiroje.

¢ Alkoholio kiekis: maksimaliai 15,5-16,0% tirio.

¢ Priimtina, kai vynas vis dar yra ant sveiky nuosédy arba, bent jau, ant smulkiy nuosédy.

¢ CO2 gali trukdyti pieno riigSties fermentacijai ir turi biiti pasalintas kruopsciai maiSant.

e Papildoma dozé specialiy MLF-maistiniy medZiagy BioStart® Nutri, pastebimai skatina pieno riigsties fermentacija.

¢ Atmaina nesudaro histamino (biogeninis aminas) i$ histidino.

¢ Citriny rogsties degradacija yra stipriai atidedama, o tai reiSkia, kad suformuojama labai maZai lakiyjy rugsciy ir
diacetilo.

Prekés ir poveikis

* BioStart® Fresh SK55 naudojimas, pieno rugsties fermentacijos vyne, veda prie geresnés pradzios kontrolés tasko,
trukmés bei aromato struktiiros poveikio;

¢ Po pieno riigSties fermentacijos vynai turi padidéjusi mikrobiologiniu stabiluma;

Po pieno rugsties fermentacijos vynai turi mazesni SO2 poreiki;

Atlikta pieno riigsties fermentacija yra harmoninga riigSties korekcijai vyne.

Vynai iSlaiko geresnes vaisiy ir mineraliniy medZiagy savybes;

BioStart® Fresh SK55 yra atmaina Oenococcus oeni genties, kuri buvo specialiai sukurta baltyjy ir roZiniy vyny ruo$imui.
Stamy atranka ir koncentracija, taip pat stresas, indukuotas ankstyvoje stadijoje jau gamybos metu, sukelia geresnes pradZios
ir pabaigos pieno riigSties fermentacijos salygas.

Sudéti pakuotés turini i 10 hl / 50 hl, 20 karty didesni, 20 ° C temperatiiros, geriamojo vandens kieki, laukti 15 minuciy, du
kartus pamaiSyti. Tada supilti { vyna ir iSmaiSyti. Taip pat galima tiesiogiai supilti be rehidracijos. Geresniam maistingyjy
medziagy tiekimui, galima pridéti BioStart® Nutri. BioStart® Fresh SK55 tinka vienalaikei inokuliacijai, taip pat, kaip ir
klasikinis vyno mieliy taikymas.

Nuotrauky galerija:
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