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Sausos vyno mielés Spiriferm F3 Erbsloh

Oenoferm®
Spiriferm

ERBSLOH

Sudétyje:: LW-490-15. Saccharomyces cerevisiae
rusies mieliy preparatas

Rekomenduojamos rasys:: Midui, Zemuogiy vynui
Pritaikymas:: mentalo ir misos fermentacijai
Dozavimas:: 20 g/100 1

Ipakavimas:: 100g ir 500g

fermentacijos potencialas:: Svari ir visiskai iki galo
uzbaigta misos ir maceracijos fermentacija
Alkoholio tolerancija:: iki 18 % (tiirio)

Prekés aprasSymas:

Kodél verta rinktis Spiriferm F3 mieles?

Sausos vyno mielés Spiriferm F3 Erbsloh idealiai tinka
mentalo ir misos fermentacijai. Spiriferm F3 — tai aukstos
kokybés sausos vyno mielés, sukurtos Zinomos Vokietijos
kompanijos Erbsloh Geisenheim. Sios sausos mielés
sukurtos specialiai siekiant patenkinti reiklius vyno, vaisiy
vyno ir midaus gamintojy poreikius. Dél unikaliy savybiy ir
auksty kokybeés standarty Spiriferm F3 garantuoja sklandZig
fermentacija, iSsaugodama S$vary aromata ir natraly vaisiy
charakterj.

Gamintojo nuoroda

1,50 € su PVM
Prekés kodas: 3.202-549.99

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Pakuoté: 500 g, 100 g, 6 g

Sausos vyno mielés Spiriferm F3 Erbsloh pasiZymi labai greita fermentacijos pradZia ir stabiliu proceso uZtikrinimu. D¢l savo
gebeéjimo fermentuotis net ir sudétingesnése salygose. Sios mielés ypa¢ mégstamos tiek profesionaly, tiek maZesniy gamintoju,

kurie ieSko patikimumo ir produkto kokybés.
Sios mielés idealiai tinka:

= Baltyjy ir roZiniy vyny gamybai
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® Vaisiy vyny (pvz., obuoliy, kriauSiy, vyS$niy) fermentacijai
= Midaus gamybai — Svelni fermentacija leidZia islaikyti subtily medaus aromatg ir skoni
Spiriferm F3 padeda gaminti vynus su aiskiai iSreikStais vaisiniais aromatais, Svariu skoniu ir Svelnia strukttra. Tai idealus
pasirinkimas tiems, kurie siekia aukstos kokybés ir natiiraliy skonio niuansy.
Pagrindinés Spiriferm F3 savybés
= Fermentacijos temperatiira: nuo 16 °C iki 22 °C
= Alkoholio tolerancija: iki 14 % turio
= Aromato profilis: Svarus, be pasaliniy kvapy
= Specialios savybés: mazas sieros junginiy (SO,) ir vandenilio sulfido (H,S) susidarymas, todél fermentacijos metu
iSvengiama nemaloniy kvapy
D¢l $iy savybiy Spiriferm F3 yra ypac vertinamos subtilaus aromato reikalaujanciuose produktuose — baltuosiuose vynuose ir
midaus gamyboje gyvybingos mielés
Naudojimo instrukcija
Teisingas paruoSimas yra svarbus norint iSnaudoti visg Spiriferm F3 potenciala:

1. Rehidracija:
IStirpinti mieles Siltame vandenyje (35-38 °C), naudojant apie 10 karty didesnj vandens kiekj nei mieliy svoris.

2. Palaikymas:
Palikti 15 minuciy, kad mielés suaktyvéty.

3. Adaptacija:
Létai ipilti dali misos, kad suvienodéty temperatiira, ir po to pilti i bendra misa.
Rekomenduojama dozé:
= 20 g mieliy 100 litry misos

® 5-6 g mieliy 25-28 1 misos

® Esant mikrobiologinio uZterStumo rizikai, doze padidinti iki 25-30 g/100 1

Kur naudojamos Spiriferm F3 mielés?
= Baltyju vynu gamyba — islaikomas S$varus, vaisinis charakteris
= Vaisiy vyny gamyba — pabréZiami nattralts vaisiy aromatai

= Mentalo gamyba — iSlaikomas subtilus aromaty balansas
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= Midaus gamyba — Svarus skonis, iSraiSkingas medaus aromatas be pasaliniy kvapy
Pakuoté ir laikymo salygos Sausos vyno mielés Spiriferm F3 Erbsloh yra pakuojamos 6 g 100 g ir 500g sandarias pakuotes,
uZztikrinant ilgaamziskuma ir kokybe.

» Laikymas: vésioje (Zemesnéje nei 20 °C), sausoje vietoje

= Galiojimo laikas: nurodytas ant pakuotés, laikantis sandéliavimo reikalavimy

= Pradarius sunaudoti per 3-4 dienas
Apibendrinimas
Sausos vyno mielés Spiriferm F3 Erbsloh - patikimas pasirinkimas visiems, kurie ieSko kokybisko, Svaraus fermentacijos
rezultato. Nesvarbu, ar gaminate baltaji vyna, vaisiy vyna, mentalg ar midy. Sausos vyno mielés uZtikrins puikig fermentacijos

eiga ir ryskuy, nattiraly skoni. Kad aktyvacija buty greitesné ir sklandesné rekomenduojama naudoti vyno mieliy aktyvatoriy
Vitamon Combi

Nuotrauky galerija:
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