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Sausos vyno mielés Oenoferm F3 Erbsloh

0 e n Ofe rm ® Sausos vyno mielés baltam vynui, yra labai efektyvios visiems

Sviezio tono kokybiskiems vynams.

1,33 € su PVM
Prekés kodas: 3.202-548.99

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Pakuoté: 500 g, 100 g, 6 g

ERBSL@Qi

Sudétyje:: LW 317-28. Saccharomyces cerevisiae
rusies mieliy preparatas

Rekomenduojamos rusys:: Obuoliy, rabarbary,
vynuogiy baltam vynui

Pritaikymas:: misai ir maceracijai paruosti
Aromatas: pasiZymi SvieZumu su tendencingu skoniu
Dozavimas:: 20-30 g/100 1

Ipakavimas:: 100g ir 500g

fermentacijos potencialas:: siekiant palaikyti
fermentacijos procesa aktyvy, rekomendnuojama
kontroliuoti temperatiira.

Rekomanduojama temperattra:: 16-22 ° C
Alkoholio tolerancija:: iki 14%

Puty susidarymas:: vidutinis

Naudotinas kartu su:: VitaDrive® F3

Prekeés aprasSymas:

Oenoferm® F3 yra atrinkty, sausy, Saccharomyces cerevisiae rusies mieliy, LW 317-28 veislés preparatas. Oenoferm® yra
gyvybingas kamienas, kultivuojamas grynoje/Svarioje kultiiroje.

Preparatas leistinas pagal Siuo metu galiojancias naudojimo taisykles ir reglamentus. Grynumas ir kokybé irodyti
specializuotose laboratorijose.

F3-Erbsloh mieliu gamybos procesas - tinkamas fermentacijai
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Vertingy ir patvirtinty Erbsloh Oenoferm® mieliy kamieny pritaikymas, padidino F3 mieliy gamybos procesus. Mieliy
sklidimui palanki vitaminais ir mineralais praturtinta terpé. Taip pat ir stresinése situacijose mielés geba atlikti
fermentuotacijos procesa.

Pritaikymas

Oenoferm®F3 naudojamas vynuogiy misai ir maceracijai paruosti, tam, kad vynas iSlaikyty gera aromata ir tipiska veislei
charakterij. Apdoroti vynai pasiZymi Sviezumu su tendencingu skoniu.

Palanki fermentacijai temperattra: 16-22 ° C. Tolerancija alkoholiui: 14% turio.

Prekés ir poveikis

Oenoferm® skiedZiamas su deSimt karty didesniu drungno vandens (37-42 ° C) kiekiu ir vynuogiy misos miSiniu, kurie
atitinka santykj 1: 1. Oenoferm® maiSomas létai ir 20 min palickamas brinkti. Tuomet, mieliy suspensija dedama | naudojama
rezervuarg ir gerai iSmaiSoma. Temperatiiry skirtumas tarp paruosSty mieliy ir misos i kurias bus dedamos mielés, turéty buti ne
didesnis kaip 8 ° C. PrieSingu atveju, galimas Sokas mieliy lasteléms ir tai gali sutrikdyti ju veikla.

Patartina naudoti biologini mieliy aktyvatoriy ir maistiniy medZiagy Saltinj VitaDrive® F3. Jo naudoti toki pati kieki, kaip ir
mieliy, laikyti apie 10 min. Fermentacijos procesui prasidéjus ir siekiant palaikyti fermentacijos procesa aktyvuy,
rekomendnuojama kontroliuoti temperatiira.

ozavimas

20-30 g Oenoferm® / 100 1 vynuogiy misos. Toks dozavimas uZtikrina optimaly kieki gyvybingy mieliy lasteliy misoje bei
reikiamg fermentacijos laipsni.

Nuotrauky galerija:
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