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Fermentas Distizym FM-TOP Erbsloh

D i s t i z , I 1 1 ® Fermentas Distizym FM-TOP Erbsloh

Specialus fermentas, skirtas skaidyti vaisiy misai, kuris

F M T 0 P sudarytas i$ kiety vaisiy mink$timo arba gumbavaisiy.
=1

gamintojo puslapis

1,98 € su PVM
Prekés kodas: 3.202-544.99

ERBSLOH

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Pakuoté: 100 g, 1 kg, S g

Paskirtis:: kietiems vaisiams arba gumbavaisiams
suminksStinti

Prekés aprasymas:

Fermentas Distizym FM-TOP Erbsloh

— tai koncentruotas, skystos formos pektolizinis fermentas, skirtas vaisiy ir Sakniavaisiy masés skaidymui distiliato
gamyboje. Si fermenta sukiré viena i§ lyderiaujandiy vyno ir distiliavimo pramonés technologijy bendroviy — Erbsloh
Geisenheim GmbH i§ Vokietijos. Produktas idealiai tinka kietos odelés vaisiams, pavyzdZiui, obuoliams, svarainiams,

kriauséms bei Sakninéms Zaliavoms, tokioms kaip topinambai (Jerusalem artichoke), védrynai (Enzian) ar kitos Saknys.

Distizym® FM-Top padeda Zaliava paruosti distiliacijai greiciau, efektyviau ir Svaresniu aromatiniu profiliu — tai batinas
sprendimas siekiant aukstos kokybés alkoholiniy distiliaty.

PKaip veikia Fermentas Distizym FM-TOP Erbsloh?

Distizym® FM-Top veikia pektino fermentacijos principu — fermentas suskaido vaisiy ar darZoviy lasteliy sieneles ir iStirpina
pektinus. Sio proceso metu:

¢ Minkstéja vaisiy maseé, lengvéja maiSymas ir siurbimas.
* Greitéja fermentacijos procesas, tod¢l lengviau pradeti aktyvia mieliy veikla.
* Padidéja alkoholio iSeiga, nes fermentas leidZia efektyviau iSlaisvinti cukry.

¢ ISsiskiria daugiau naturaliy aromatiniy medZiagy — gaunamas $varesnis ir turtingesnis skonis.
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Sis fermentas taip pat sukuria efektyvy maceracijos poveiki, kuris ypatingai svarbus apdorojant kietesnes Zaliavas — obuolius,
kriauses ar net topinambus.

PKur naudojamas Fermentas Distizym FM-TOP Erbsloh?
Produktas yra labai universalus ir tinka daugeliui Zaliavy:

Zaliavos tipas Dozavimas (ml / 100 kg) Uogos (avietés, serbentai) 2-5 Kaulavaisiai (slyvos, vysSnios) 3-5 Séklavaisiai
(obuoliai, kriau$és, svarainiai) 5—15 Topinambai (Jerusalem artichoke) 20-30 Kitos Saknys (pvz., Enzian) 10-20

Doz¢ gali buti koreguojama priklausomai nuo Zaliavos brandos, temperatiiros ir kontaktinio laiko
fNaudojimo instrukcija
1. ParuoSimas: Distizym® FM-Top reikia atskiesti Saltame vandentiekio vandenyje.

2. Ipylimas: Geriausia fermenta leisti tiesiai i malting arba i Zaliavos srauta. Taip fermentas i$ karto pasiekia Zaliava ir
pradeda veikti.

3. Alternatyva: Jei fermentas pilamas i masés talpa, ji biitina gerai iSmaiSyti — pirmosiomis valandomis galima kelis
kartus trumpai pamaisyti, kad fermentacija vykty tolygiai.
Rekomenduojama naudoti esant apie 15 °C temperatirai. AukStesné temperatiira greitina fermento poveiki, bet gali
sumazinti efektyvumg ilgalaikéje fermentacijoje.
PAL.aikymo salygos
Norint islaikyti fermento veiksminguma:
¢ Laikyti +0 °C iki +10 °C temperatiroje.
* Vengti vir$ +25 °C — tokia temperattira Zymiai sutrumpina galiojimo laika.

* Atidaryta pakuote laikyti sandariai uZdaryta ir sunaudoti kaip imanoma greiciau

¢/ Pritaikymo nauda skirtingiems vartotojams [2[?] Profesionaliems distiliuotojams:
¢ Efektyvesnis ir spartesnis gamybos procesas.
¢ Didesné iSeiga — daugiau alkoholio i§ tos pacios Zaliavos.

¢ Kokybiskesnis, rySkesnio skonio ir aromato distiliatas.

Namy gamintojams:
® Paprastesnis Zaliavos paruoSimas, be ilgy minkStinimo procesuy.
¢ Aiskios dozavimo ir naudojimo instrukcijos.

e Geresnis rezultatas su mazesniu fiziniu darbu.
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22 Sidro, kriausiy vyno ar kity vaisiniy gérimy gamintojams:

e Uztikrina efektyvy cukry iSgavimg ir Svary fermentacijos startg.

¢ Pagerina skaidruma ir skonio aiSkuma.
Fermentas Distizym FM-TOP Erbsloh — tai profesionalus, patikimas ir efektyvus sprendimas visiems, kurie ieSko
auksStos kokybés fermento vaisiy ar Sakniavaisiy Zaliavai apdoroti distiliacijai. Nesvarbu, ar gaminate namy salygomis, ar
valdote didele distiliavimo iranga — Sis produktas padés pasiekti didesne iSeiga, rySkesni skoni ir greitesni procesa.
Leistinas pagal, Siuo metu galiojancius, jstatymus ir teisés aktus. Grynumas ir kokybeé irodyti specializuotose laboratorijose.

papildomiems klausimams

Nuotrauky galerija:

 ERESLOH
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