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Strio raugas Camembert 10 Itr.

Camembert siirio raugas, skirtas 10 litry pieno.

1,99 € su PVM
Prekés kodas: 3.210-468.01

Prekés galimos pakuoteés ar tipai:

Prekés apraSymas:
15 sekundziy pasterizuokite nenugriebtg pieng 72° C temperatiiroje.
Kai pienas pasiekia 42° C temperatiira, idékite rauga.

Leiskite 10 minuciy inkubuotis; kelias minutes pamaiSykite ir, kai koaguliacijos temperatiira pasiekia 37/38° C, idékite §liuzo
fermento skysto arba biraus.

Varské turéty buti paruosta po 18/20 minuciy. Varske supjaustykite peiliu taip, kad ji suskirstyty i graikinio rieSuto storio
gabalélius, elgdamiesi labai $velniai, ir palikite ja 20 minuciy, kelis kartus pakratykite, daugiau nepjaustydami.

Atsargiai sudékite mase i formas, laikydami jas 35 °C temperattiroje.
Pirmasis apvertimas atlickamas po 20 minuciy, iSlaikant varske Silta.
Antrasis apvertimas atliekamas po 40 minuciy.

Po poros valandy atliekamas dar vienas apvertimas. Stris dedamas i kamera, kurioje temperatira 10/12 °C, o kameros drégmé
-90 %.

Siekiant iSvengti uZterSimo tamsiuoju pelésiu, déZes su Siuo produktu geriau apvynioti plévele.

Sausas stidymas. Stris brandinamas apie 20 dieny.
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Nuotrauky galerija:
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