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Vyno gamybos jrankiy komplektas Fermenter25

Daugkartinio naudojimo minimali vyno gamybos priemonés,
reikalinga 25 litry vyno pasigaminti. Kibirai ne balti, su
-1 Viking pieginiu

Rinkinj sudaro:

. 33 Itr. kibiras su skale (baltas)

. 33 ltr. kibiras su skale ir kraneliu (su Viking pieSiniu)
. sandarus dangtis, tinkantis vyno brandinimui

. sandarus dangtis su oro voZtuvu, skirtas fermentacijai
. Perpylimo sifonas su 110 cm ilgio Zarnele

. Plastikiné mai§ymo mentelé, Saukstas.

. Dezinfekavimo priemoné, koncentratas SUMA Bac

. Purkstuvas 11 dezinfekavimo priemonei

. Vyno gamybos registracijos lapas
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47,83 € su PVM
Prekés kodas: 1.307-250.01

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Prekés apraSymas:

Daugkartinio naudojimo vyno gamybos priemonés, pradedan¢iajam vyndariui. Sio komplekto uZteks, kai "suléiy turiu ar Zinau
i§ kur gauti ir norisi pasigaminti vyno", bet investuoti minimaliai. Sis rinkinys neturi matavimo prietaisy sul¢iy riig§tingumui,
saldumui ir temperattrai nustatyti, bet jos reikalingos tik jei norésite tiksliau valdyti vyno gamybos procesa. Teorinés Zinios,
kaip gimsta vynas, aprasSytos svetainéje www.vynogamyba.lt

Prie Sio komplekto galite papildomai isigyti:
* matavimo priemoniy komplekta Measure ar Measure Profi

¢ [$pilstymo priemoniy komplekta Bottling
* Vyno gamybos priedus VitisPlus pagal jiisy vaisius

Visi komplekte pateikti jrankiai yra daugkartinio naudojimo, gali tarnauti daugeli mety. Perkant komplekta, nei atskirai
kiekviena dalj, jiis sutaupote apie 10 procenty bendros gaminiy kainos.

Komplekto sudétis ir naudojimosi instrukcija:
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1. 33 Itr. kibiras su skale, daugiau skirtas sulCiy ar vyno perpylimui bei fermentacijai. Fermentacijos metu stenkités, kad
fermentuojamas turinys sudaryty ne daugiau nei 27-28 ltr. Nes fermentacijos pradZioje susidaro putos, kurioms reikia
vietos iSsiplésti.

2. 33 Itr. kibiras su skale ir kraneliu, daugiau skirtas pagaminto vyno brandinimui. Kranelis puikiai pasitarnaus, kai
norésite iSpilstyti vyna i butelius. ISpylimo kranelis imontuotas keliais cm auks¢iau dugno, nuséde ant kibiro dugno
nuosédos iprastai biina Zemiau kranelio iSpylimo angos.

3. Sandarus dangtis, skirtas vyno brandinimui. Jis tinka bet kuriam kibirui. Reikia atkreipti démesi, kad vyno
brandinimo metu, vyno kiekio lygis turi buti daugiau 30 Itr. Kad pakelti vyno lygi, nupylus vyna, galite naudoti bet koki
i$ iSorés dezinfekuota ir sandary inda, pripildyta vandens (butelis, stiklainis su dangteliu).

4. Sandarus dangtis su skyle, gumine tarpine ir oro vozZtuvu, skirtas vyno fermentacijai. Prie§ naudojima, patariame
pradZioje i dang€io skyle idéti guming¢ tarping ir tik tada oro voZtuva. Kad oro voZtuvas atlikty savo funkcija
fermentacijos metu, i oro voZtuva butina pripilti Svaraus geriamo vandens, iki paZymétos linijos. Oro voZtuvo dangtelis
skirtas apsaugai nuo dulkiy.

5. Perpylimo sifonas su 110cm Zarnele skirta perpilti sultis i§ vienos talpos i kita. Patariame perpylimo metu, Zarnelés
gala laikyti ipilamo kibiro dugne, kad perpilamas turinys nesitaSkyty, gauty kuo maZiau saly¢io su oru. perpilamos
Zarnelé yra su vamzdeliu, o ant vamzdelio uZdéta apsauga nuo nuosédy itraukimo. Naudojimosi instrukcija: Prie§
perpylima kibira su skys¢iu (sultimis ar vynu) pastatykite auk3ciu ipilamo kibiro. Vamzdeli istatykite i kibira su
skysCiu, i Zarnelés gala su burna ijtraukite oro, laikydami gala Zemiau skyscio lygio, kol atitekés skystis ir leiskite
skysciui teketi i tuscia kibira.

6. Plastikiné maiSymo mentelé, SaukStas pagamintas i§ plastiko tinkancio salyCiui su maistu, skirtas iSmaiSyti vyno
turini idéjus cukraus, vyno mieliy ar atskiedus vandeniu. Tai yra biitina salyga, maiSykite vyna tik su higiena
atitinkanciais jrankiais.

7. Dezinfekavimo priemoné, koncentratas SUMA Bac. Tai koncentruota dezinfekavimo priemoné, skirta dezinfekuoti

visus naudojamus irankius ir prietaisus, skiedZiamas su geriamu vandeniu, 1:35 santykiu. Nepamiskite po to ju gerai
nuskalauti geriamuoju vandeniu.

8. Purkstuvas 11 dezinfekavimo priemonei, Suma Bac. | purkstuva supilkite visg indeli Suma Bac ir likusia dali Svaraus
geriamo vandens. Padenkite tirpalu valomg pavirSiy, paSalinkite neSvarumus drégna Sluoste ar kempine. Palikite 5 min
ir nuskalaukite Svariu vandeniu.

9. Vyno gamybos registracijos lapas. Masy patirties iSgryninta ir iStobulinta lentele, reikalinga tam, kad galétuméte kurti
savo vyno gamybos receptus. Kai sekantj karta gaminsite vyna i§ ty paciy sulciy, kuris jums patiko, lengviau bus
pakartoti gamybos cikla.

Sanitarija ir higiena yra gero vyno gamybos garantas - vyno technologé dr. Ausra Simonéliené.
Daugiau vyno recepty galite surasti miisy priZiirimoje svetainéje www.vynogamyba.lt

Palik savo klausima

Skanaus ir gero vyno!
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Nuotrauky galerija:

pagalba@vitis.It | +370 622 00915 | www.vitis.It | www.facebook.com/vynogamyba
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