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Merlot vynuogiy vyno ruosinys

WES ig;
L [/
e

A

WINEMAKING /
STARTERKIT

Everything you need to produce
your first Bateh of delicious
sany-drinking wine.
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MAKES APPRON.
4.5 L (6 BOTTLES)

48,40 € su PVM
Prekés kodas: 3.206-1911.01

. — - Meégstate vyna? Tuomet jums tikrai patiks gaminti ji patiems!
——— Vyno gamybos rinkinys apima viska, ko reikia, kad vos per 7
dienas pagamintuméte savo partija skanaus ir lengvai geriamo
»Merlot“ stiliaus vyno. Siame rinkinyje, i kuri tereikia ipilti
vandens, yra visa vyno gamybos iranga ir ingredientai,
reikalingi 4,5 litro (6 buteliy) jusy paciy vyno pagaminimui.
Jame netgi yra vyno patiekimo maiSelis, todél nereikés nei
kamsc¢iy, nei buteliy, nei iSpilstymo jrangos!

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Prekés aprasSymas:

»3G Wines Gold“ 6 buteliy ,,Merlot“ vyno gamybos rinkinys leidZia pagaminti Svelny ir lengvai geriama raudona vyna su
vys$niy ir raudonyjy uogy natomis bei Svelniu, aZuolo skonio poskoniu, kurio alkoholio koncentracija yra apie 12,5 % ABV.

Komplekte pateiktos iSsamios instrukcijos, kuriomis vadovaujantis mes padésime jums pereiti visg procesa nuo pradzios iki

pabaigos, kad galétuméte drasiai tapti ne tik vyno mégéju, bet ir vyno gamintoju.

Vyno gamybos ingredienty rinkinys:

Vynuogiy sul¢iy koncentratas — vyno sodrumui ir skoniui suteikti.

1 kg fermentavimo cukraus — alkoholio koncentracijai (ABV) padidinti.
Vyno mieliy pakelis — fermentacijos metu pavercia cukry alkoholiu.

Mieliy maistiniy medZiagy pakelis — skirtas mieliy gyvybingumui palaikyti.
Rugstingumo reguliatoriaus pakelis — skirtas riigStingumo lygiui subalansuoti.
Stabilizatoriaus pakelis — skirtas vynui apsaugoti nuo gedimo ir oksidacijos.

Aromatizatorius — skirtas vyno skonio profiliui sustiprinti.

Vyno skaidrintojai A ir B — skirti vynui padaryti kristalinio skaidrumo.

Vyno gamybos jranga:

5 I fermentavimo indas su dang¢iu — pirminiam fermentavimui.
5 l antrinis fermentavimo indas — vyno i§gryninimui.

Oro voZtuvas — CO, iSleidimui fermentacijos metu.
Hidrometras — alkoholio koncentracijos matavimui.
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¢ Termometras — fermentacijos temperatiiros stebéjimui.

¢ Sifonas — vynui perpilti i§ vieno indo i kita.

¢ Valiklis ir sterilizatorius — siekiant uZtikrinti, kad jisy vyna nesugadinty kenksmingos bakterijos.
* 51bag in box maiSelis — vynui laikyti ir pilti.

Nuotrauky galerija:
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