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KaliContact - kalio bitartratas

9,92 € su PVM
Prekés kodas: 3.202-759.99

CERBSLON
Kalinat

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Pakuoteé: 4 g, 25 kg

-
contents: 1 kgi2.2 bs
T R A
i M g iy 5

Prekés apraSymas:

Jo specialus reaktyvus pavirsius uztikrina, kad vyne i§tirpes vyno akmuo greitai kristalizuotysi. Si kristalizacija vyksta, kai
pasétos kristaly séklos suriSa vyne iStirpusi vyno akmens pertekliy. Kuo Zemesné vyno temperattira proceso metu, tuo ilgiau
iSlieka vyno akmens stabilumas. Kontaktinés kristaly séklos vyno akmens stabilizavimui

Dozavimas

4 g KaliContact/L vyno.

Pries atliekant kontaktini procesa, vynas turi biiti visiSkai filtruotas. Tai vienintelis budas uZtikrinti tam tikra vyno akmens
stabilizavima.

Jei vynas turi biti deacidifikuotas, KaliContact galima pridéti iSkart po deacidifikacijos, pries tai neatskiriant deacidifikacijos
nuosédy.

Siekiant uztikrinti saugy stabilizavima nuo kalio bitartrato nusédimo, galutinis vyno miSinys, skirtas i$pilstymui (jskaitant
Siekiant uztikrinti saugy stabilizavima nuo kalio bitartrato nusédimo, galutinis vynas, skirtas iSpilstyti i butelius (iskaitant
Siireserve), turi buti apdorotas kontaktiniu budu. Atliekant §j procesa, vynas pirmiausia atSaldomas iki temperatiiros nuo

-4 °C iki 4 °C. Tada ipilama 4 g KaliContact/L. vyno, gerai iSmaiSant, kad jis bty tolygiai paskirstytas. Kontaktinis laikas yra
apie 4-6
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valandas. Rekomenduojame kas valanda trumpai maiSyti apdorota vyna, kad buty uZtikrintas nuolatinis KaliContact ir

vyne iStirpusiy vyno akmeny kontaktas. Kristalai atskiriami nuo dar atvésinto vyno, pageidautina naudojant kamerini
filtravimo presa arba

kieselguhr filtra. Patirtis rodo, kad taip gauti vyno akmenys gali biiti naudojami keliais budais, jei jie yra Svariai ir atsargiai
atskirti

ir saugomi. Reikia biiti atsargiems dél mikrobiniy infekcijy. Jei kontaktinis vynakryZis naudojamas keleta karty, jis gali
sukelti

vyno infekcija ir antring fermentacija, malolakting fermentacija arba lakiyjy rugsciy susidaryma.

Nuotrauky galerija:
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