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Strio raugas Ozkos pieno striui 10 Itr.

OZkos pieno surio raugas, skirtas 10 litry pieno.

2,71 € su PVM
Prekés kodas: 3.210-1820.01

Prekés galimos pakuoteés ar tipai:

Prekés apraSymas:

SUDETIS : Lactococcus Latctis subsp Lactis, Lactococcus Lactis subsp Cremoris, Lactocuccus lactis subsp. Lactis biovar
diacetylactis, Leuconostoc mesenteroides, Leuconostoc pseudomesenteroides

15 sekundZiy pasterizuokite nenugriebta piena 72 °C temperattroje. Kai pienas pasiekia 44 °C temperattra, ipilkite raugg ir
palikite 20 minuciy inkubuoti; porag minuciy pamaisykite ir, kai pasiekiama 38 °C koaguliacijos temperatiira, ipilkite §liuzo
fermenta.

Varskeé turéty bati paruosta po 18-20 minuciy.

Sig varske supjaustykite peiliu taip, kad ji suskirstyty i skilteles, o paskui i 10 cm storio kubelius, veikdami labai $velniai, ir
palikite 20 minuciy pastovéti.

ISsisunkiama Siek tiek iSrtigy ir varSké apdorojama mentele, kol gabaliukai tampa graikinio rieSuto dydzio.
Si varskeé vél maiSoma nelauZant apie 10 minuciy ir masé atsargiai supilama i formas, i§laikant 35 °C temperatiira.
Pirma kartg maisoma po 20 minuciy, iSlaikant varske Silta. Antrasis sukimas atliekamas po 50 minuciy.

Po poros valandy atliekamas dar vienas apvertimas ir stris dedamas i kamera, kurioje temperatiira yra 8 °C, o kameros
drégnumas - 80 %. Suris sidomas 20 % NaCl stiryme apie 1 valanda vienam kilogramui stirio.
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Nuotrauky galerija:
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