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Plastikinis fermentacijos kibiras Ferarri rinkinys, 30
Itr

Maistinio plastiko baltas kibiras,

rm dangtis, kranelis, tarpiné ir oro voZtuvas. Idealus kibiras Jusy
vyno/alaus/sidro/midaus fermentacijai

Atkreipkite démesi, kad metalinés/plastikinés rankenos -

- lankelio kibiras neturi. Gamintojas rekomenduoja kelti uz
dvieju Soniniy rankeny, dél patikimumo ir ergonomiSkumo.

20,57 € su PVM
Prekés kodas: 2.204-1764.01

& FERRAR!

? Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Spalva: balta, su paveiksléliu iSoréje

Pagrindiné medZziaga:: plastikas salyCiui su maistu
Diametras: 36 cm

Paskirtis:: vyno, midaus, sidro ar alaus fermentacijai
Turis: 301

Aukstis : 42

Prekeés apraSymas:

Fermentacijos kibiras Ferrari 30 L — tai patikimas pasirinkimas namy vyno, alaus ar sidro gamybai.
Sis fermentacijos kibiras pagamintas i3 aukstos kokybés maistinio plastiko, todél yra visiskai saugus saly&iui su maistu.

fermentacijos Kibiras ,Ferrari“ yra puikus sprendimas, jeigu svajojate pasigaminti savo vyna, aly ar sidra namuose. Sis 30
litry talpos kibiras pagamintas i$ aukstos kokybés maistinio plastiko, todél yra visiSkai saugus salyciui su maistu. Dél patogios
konstrukcijos ir komplekte esanciy priedy fermentacijos procesas tampa paprastas ir patikimas.

Komplektacija ir privalumai:

¢ Talpa: 30 L (bendras tris ~32 L)

Komplekte: sandarus dangtis, oro voZtuvas, plastikinis kranelis su tarpine

Turio skalé iki 25 L, kad galétuméte lengvai stebéti fermentacijos eiga

Medziaga: aukstos kokybés maistinis plastikas, atsparus deformacijai ir spalvos pakitimams
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Sis fermentacijos kibiras idealiai tinka tiek pradedantiesiems, tiek patyrusiems namy gérimy gamintojams. Sandarus dangtis
ir oro voZtuvas uZtikrina, kad fermentacijos metu i vidy nepateks oras, o kranelis leidZia patogiai iSleisti gérima i butelius.
Lygus vidinis pavirSius palengvina valyma, o sustiprintas dugnas ir dangtis uztikrina ilgaamziskuma.

Be vyno ar alaus, §i kibirg galite naudoti sidro, midaus, kombucos ar net rauginty darZoviy gamybai. Tai universalus
sprendimas, kuris tarnaus ilgai ir patikimai.

Kaip naudotis?

Montuojant kranelj, guming tarping palikite i§ iSorés, o i§ vidaus uzverzkite verzlg. Nebijokite — pritvirtintas kranelis sukasi
aplink savo asi, kad netrukdyty pastatant kibirg ant lygaus pavir§iaus, ir nepraranda sandarumo. Oro voZtuvas montuojamas i
dangti: 1 ji pilkite vandens iki Zymos, kad uZtikrintuméte tinkama fermentacijos procesa. VoZtuva su kibiru sandarina guminé
tarpiné, o ant virSaus uZdedamas dangtelis nuo neSvarumy.

Kodél verta rinktis ,,Ferrari‘ fermentacijos kibira?
v Patikima kokyb¢ ir ilgaamZiSkumas

v/ Lengva naudoti ir priZitréti

v Puikus kainos ir kokybés santykis

Aplankyk Ferrari group prekes gamintpjp puslapyje, ¢ia.

Atraskite daugiau kaip gaminti vyna:
Vitis edukacijos centro staipsniuose

Nuotrauky galerija:
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