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PrancuziSko gzuolo drozlés e.Bois Opera

e e B 0 iS® PranciiziSko aZuolo drozlés e.Bois Opera

0 p e r a e.Bois® Opéra — Karamelés ir Skrudinimo natos

Mazai skrudintos pranciizisko aZzuolo droZlés, tiek kas nori
intensyvesnio aromato, aiskiai iSreikstos karamelés tono.

Karameleés ir
Preké su nuolaida - galiojimas iki 2025 12 31

Skrudinimo natos

gamintojo puslapis

24,15 € su PVM

ERBSLOH
= Prekeés kodas: 3.202-164.99

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Pakuoté: 100 g, 1 kg, 10 kg, 20 g
Skrudinimas: Vidutinis

Prekés aprasymas:

PranciiziSko aZuolo drozlés e.Bois Opera — pranciiziSko azuolo drozlés intensyviam vyno charakteriui

e.Bois® Opera — tai aukStos kokybés prancuiziSko aZuolo droZlés, specialiai sukurtos suteikti vynui iSraiSkinga skoni,
aromata bei pagerinti jo taniny struktiira. Sis produktas skirtas ne tik skonio niuansy praturtinimui, bet ir spalvos
stabilizavimui, todél yra nepakeiCiamas irankis profesionalioje vyndarystéje.

Ddsskirtiné kilme ir kokybé

Pranciuzi§ko aZuolo drozlés e.Bois Opera drozlés gaminamos is létai augancio, aukstos kokybés pranciizisko azuolo, kuris
auga veésesnio klimato regionuose. Toks medis pasiZymi:

¢ smulkia metine Ziedine struktira
* tolygia medienos teksttira

¢ subalansuotu aromatiniy junginiy kiekiu

Sie veiksniai lemia subtily, bet intensyvy droZliy poveiki vyne, leidZiantj sukurti kompleksinj ir harmoninga skonio
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profilie.Bois®-Technical-Data-.. ..
P¥Vidutinis skrudinimas - i$skirtinis aromato profilis

e.Bois® Opera drozlés yra vidutiniSkai skrudintos (Medium Toast), todél pasiZymi itin intensyviais, turtingais skonio ir
kvapo niuansais:

e stipriis aZuolo ir skrudinimo tonai
¢ karamelés naty gausa
e subtilts dimo ir kepinty rieSuty akcentai
e prieskoniy bei Silumos pojitis poskonyje
Bitent Sis skrudinimo lygis idealiai tinka tiek raudonajam, tiek sodresniam baltajam vynui, nes puikiai praturtina skonio
gilumg ir struktiira
P2¥yno tobulinimas su PranciiziS$ko aZzuolo droZlés e.Bois Opera
Naudojant e.Bois® Opera galima pasiekti:
¢ taniny suSvelninimo ir subalansavimo efekta
¢ iSraiskingesne¢ vyno tekstiirg bei ilga poskoni
¢ kompleksiSkesnius aromato sluoksnius
® pagerintg spalvos stabiluma, ypa¢ raudoname vyne
Sios dro7lés ne tik suteikia medienos naty, bet ir aktyviai dalyvauja polifenoliy struktiros modifikavime, padedan¢iame
ilgaamZiSkumui ir skonio stabilume
v'[)] Pagrindiniai privalumai

* Intensyvus aZuolo ir karamelés skonis

Tinka tiek raudonam, tiek baltam vynui
¢ Gerina taniny balansg ir Svelnuma

¢ SumaZina poreiki naudoti brangias aZuolo statines

Leidzia atlikti greitus skonio bandymus, pritaikant vyna rinkos poreikiams

* MaZina oksidacijos rizika dél polifenoliy kompleksavimo

Atitinka ES reglamenta 2019/934 dél leidZiamy enologiniy medZiagy

PMNaudojimas ir dozavimas
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e.Bois® Opera galima naudoti:
* vynuogiy misoje
¢ fermentacijos metu
¢ brandinant jaung vyng

* brandintame vyne pries buteliavima

Dozavimas:
¢ Nuo 50 iki 500 g / 100 L vyno, priklausomai nuo pageidaujamo intensyvumo ir kontakto trukmés.
* Rekomenduojama kontakto trukmé — nuo 5 iki 30 dieny.
¢ Intensyvesniam aromatui iSgauti patartina palaikyti vyna su droZlémis ilgiau arba atlikti pakartotinj drozliy keitima.
¢ Oksigenacija (kontaktas su deguonimi) yra naudinga, norint suSvelninti taniny poveiki ir tolygiai i§vystyti aromato
struktlirg
Svarbu nuolat ragauti vyna ir stebéti drozliy poveiki, kad bty pasiektas norimas aromato ir skonio balansas.

PALaikymo salygos

¢ Laikyti vésioje, sausoje vietoje, toliau nuo stipriy kvapy

¢ Atidarius pakuote — sandariai uzdaryti

* DroZlés sugeria ir skleidZia kvapus, todél biitina vengti pasaliniy aromaty Salia laikymo vietos
PranciizisSko aZuolo drozlés e.Bois Opera - tai ne tik agZuolo droZlés, bet ir profesionalus irankis, leidZiantis kurti unikaly,
prabangu vyno charakteri, pritaikyta kiekvieno vyndario kiirybiniam polékiui ir rinkos poreikiams.
Leiskite savo vynui subresti be medinés aZuolo statinés. Sios, naujos droZlés i§ Pranciizijos aZuolo, yra garantuotos kokybés su
vidutiniskai arba stipriai iSdeginta mediena. AZuolo medZio drozlémis brandinto vyno itaka vynui labai panasi kaip ir vyno

brandinimas azuolo statinése, bet Sis budas yra daug pigesnis.

e. ,Bois®" gzuolo drozles priklausomai nuo gZuolo tipo ir skrudinimo skisrtomos taip:

e.Bois® Reglissa — Saldynmedzio ir Dimy aromatai

e.Bois® Opéra — Karamelés ir Skrudinimo natos
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e.Bois® Muffins — AmerikietiSko vidutinis skrudinimas

e.Bois® Vanilla — Vanilés ir Skrudinimo natos

e.Bois® Fondant — AStrus ir saldus

e.Bois® Sorbet — SvieZumas ir intensyvumas

e.Bois® Fraicheur — Sviezumas ir intensyvumas, Granuliuotas

Gali bati naudojamas tiek fermentacijos metu, tiek jau pagamintam vynui brandinti.

papildomiems klausimams

Nuotrauky galerija:
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Sensorik der e Bois-Eichenholz-Chips

—p B Reghad —p Bon Updra — e B0 Muffim eS0n Vanla s Bois Fondast = Bois Sorhed
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pagalba@vitis.It | +370 622 00915 | www.vitis.It | www.facebook.com/vynogamyba
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