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Alaus gamybos rinkinys Coopers 86 Days Pilsner 1,7
kg 23 Itr.

Aukso spalvos, subtilaus salyklo saldumo, elegantisky
rafinuoty Zoleliy naty, gaivaus Svarumo, gaivaus kartumo
skonio ir gausios putojancios putos.

25,20 € su PVM
Prekeés kodas: 3.209-1625.01

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

diybeer.com

Prekeés aprasymas:

Instrukcija:

1. Atidarykite plastikini dangteli ir pasalinkite mieliy pakuot¢ i$ po jo.
2. Neatidaryta skarding panardinkite | verdantj vandenj ir i§jungus liepsna palaikykite 10 minuciy

3. Saugiai ir atsargiai atidarykite skarding. Jos turinj supilkite | fermentavimo inda kartu su 2 litrais karsto virinto vandens ir 1 kg
cukraus.

4. Viska gerai iSmaiSykite mentele.
5. Turinj papildykite atvésintu virintu vandeniu iki 231 Zymos.
6. Maisykite apie 5 min.

7. Kai ingridientai gerai susimaiSys ir temperattira pasieks 18-24 °C, sudékite mieles (iSimtas i§ po plastikinio dangtelio) ir vel
gerai iSmaiSykite.

8.  Fermentavimo inda sandariai uzdenkite dangciu su oro voZtuvu. Oro voztuva uzpildyti vandeniu. Po 12-24 valandy prasideda
fermentacija.
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Fermentacijos procesas trunka 5-10 dieny. Puiku, jei fermentacijos metu buty palaikoma 22 °C. Esant Zemesnei
temperattirai, procesas uZtruks dar kelias dienas, o esant aukStesnei temperatiirai - atvirksciai.

Gerai iSplaukite talpg, i kurig pilstysite aly. ISpilstymo metu, karbonizacijai idékite 6g/1 cukraus. Butelius sandariai uzdarykite.
ISpilstyta aly dvi savaites laikykite vertikalioje padétyje 18-24 °C, kitas dvi savaites laikykite vésiai 4-6 °C temperattiroje.

Tolimesnis brandinimas 2-3 mén pagerins skonines savybes. Laikyti nerekomenduojama ilgiau, nei 24 mén nuo iSpilstymo
datos.

Jasy alus paruos$tas. Dabar metas mégautis Jiisy paruostu gérimu! Skanaus!

Saugojimas

Laikyti vésioje, sausoje vietoje. Atidaryta pakuoté turéty buti sunaudojama iS karto.

Kilmeés $alis. Italija.

Nuotrauky galerija:
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