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Fermentas EnerZyme® AMYL Erbsloh

EnerZyme® AMYL
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Prekeés aprasymas:

Fermentas EnerZyme® AMYL Erbsloh

Fermentas EnerZyme® AMYL Erbsloh— fermentas
krakmolingy Zaliavy skystinimui ir sacharifikacijai

50-95 °C temperatiroje suskystina ir dekstrinuoja
zelatinizuota, suvirSkintag krakmola, esant] milty koSése.
Pagrindiné veiklioji medZiaga yra termostabili ir rgStims

atspari a-amilazé

gamintojo puslapis

244,52 € su PVM
Prekés kodas: 3.202-1541.99

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Pakuoté: 100 g, 1 kg, 10 kg

— tai specializuotas fermentas, skirtas krakmolo skaidymui (likvefakcijai) ir dekstrinizacijai grudinés kilmés Zaliavy
masei. Produktas gaminamas i$ specialiai atrinkto Bacillus stearothermophilus padermés. Fermento veikimas pagristas
termostabilios, rigstims atsparios a-amilazés (EC 3.2.1.1) aktyvumu

2K uo pasizymi fermentas EnerZyme® AMYL Erbsloh?

¢ v/[7l Veiksmingai skystina ir suskaido krakmola { maZesnes dekstrino daleles.

e V[ Tinka tick aukStos temperatiiros, tiek riigscios terpées salygoms.

¢ V[ Padeda paruosti Zaliava tolesnei fermentacijai arba gérimy gamybai.

* /[7 Puikiai veikia mieZiu, kvie€iu, avizy, taip pat ir bulviy, ryZiy, kukuriizy pagrindu pagamintose masése.

[V eikimo salygos

Fermentas EnerZyme® aktyvumas priklauso nuo temperatiros ir pH:

2 Temperatiira:
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© 50-70 °C esant pH 4,8-5,5

© 70-95 °C esant pH 5,5-7,0

o Toleruoja trumpalaiki poveiki iki 100 °C
* Optimalus aktyvumas+90 °C ir pH 6,5, jei yra substrato ir kalcio
e 7 Inaktyvacija:

© 100 °C - per 15 min

© 105 °C - per 5 min

© 110 °C - per 2 min

K ur naudojamas Enerzym® Amyl?
¢ Griudy masé fermentacijai — alkoholio ar distiliaty gamyboje
¢ Grudy gérimy gamyba — aviZy, ryZiy ar mieZiy gérimams

¢ Maisto pramonéje — paruosti lengviau vir§kinama krakmolg

2Mozavimas ir naudojimo instrukcija

Pritaikymas Dozé Grady masé fermentacijai 200400 ml / 1 tona krakmolo Gérimai i§ grudy (pvz., aviZiniai) 100300 ml / 1
tona priedy

Naudojimas:
¢ Fermenta praskiesti Saltu vandeniu santykiu 1:1.
* Jei dedamas i karStg mase — praskiesti 10-20 karty vésiu vandeniu.

¢ Jpilti { masés talpa po to, kai Zaliava jau sumaiSyta ar suskystinta.

PALaikymo salygos
¢ Laikyti vésioje ir neSal¢ioje aplinkoje.

¢ Atidaryta pakuotg sunaudoti kuo greiciau, laikyti sandariai uzdaryta.

«/ Pagrindiniai privalumai
¢ Tinka naudoti tiek distiliacijai, tick gérimu technologijoms.

¢ Pritaikytas auksStai temperatiirai — nereikalauja papildomo ausinimo.
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¢ Veikia plac¢iame pH intervale, todé¢l lankstus taikymui.
¢ Didina cukraus iSeiga i$ krakmolingo substrato.

¢ Palengvina tolesng mieliy fermentacija ar fermenty darba.

papildomiems klausimams

Nuotrauky galerija:

I Enerzymo Amyl

Krakmolingy zaliavy skystinimo
ir sacharifikavimo fermentas

Produkto aprasymas

Enerzym® Amyl is a-amylase enzyme istusv form
Bacillus stearothermophilus, specializtis
krakmolingy ir sacharifikavimo [strakmosu
raudetinimo | dextrinizijai

Naudojimas

+ Distiliacijoms i fermentaocija

* Degrstinimo raudestinizijai

» Skystinimo skystinimo maltiy prinks

Dozavimas

200-400 ml pr tona
Fermentacijomi 100-300 ml per ta
Atiderimo pudémo sadojdoms |  100-300 ml per ta

pagalba@vitis.It | +370 622 00915 | www.vitis.It | www.facebook.com/vynogamyba
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