Su meile brandinta nuo 2009 mety! g v iTi s I t
(]

Mokymo kursai nuotolinis: Vyno defektai. Prevencija
ir Salinimo budai.

Mokymao kursai

Vitis Edukacijos Centro
Paskaitas ves vyno gamybos technologé, dr. Ausra

[ FelAod Simoneéliené, turinti daugiamete patirtj gaiviyjy ir alkoholiniy
V"f E gérimy gamyboje.
prevenciya W Sedindiamno

birdad Laikas, 18:00-20:00, nuotolinis, naudojant MS Teams

platforma.

28,50 € su PVM
Prekés kodas: 01.001-1263.01

Prekés galimos pakuotés ar tipai:
2024.11.04 nuotolinis

Prekeés aprasymas:
Ar teko ragauti vyno, kuris prakvipes raugintu kopaistu? Ar teko ragauti vyno, nuo kurio dvelkia sugedusiu kiauSiniu? Skamba

nemaloniai, bet taip pasitaiko...

Ka daryti, kad vynas gamybos metu neigauty defekty, pasaliniy kvapy ir aromaty? [ Siuos ir kitus su vyno defektais, ju

Salinimu ir prevencija susijusius klausimus pasistengsime atsakyti paskaitos metu.

Net jei ir kazkas nutiko, dél ko Jums nepatinka pagaminto vyno skonis ar aromatas, tai galima pataisyti. Kaip ir kada reikia
vyna “védinti”, harmonizuoti ar jo iSgelbéti nebegalima suZinosite prisijungg prie paskaitos, kuria ves vyno gamybos

technologe, dr. Ausra Simonéliené, turinti daugiamete patirtj gaiviujy ir alkoholiniy gérimy gamyboje.

Laikas, 2024.11.04 18:00-19:30, nuotolinis, naudojant MS Teams platforma.
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Nuotrauky galerija:

pagalba@vitis.It | +370 622 00915 | www.vitis.It | www.facebook.com/vynogamyba
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