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Fermentas Trenolin Opti Erbsloh

Fermentas Trenolin Opti Erbsloh - stipriai koncentruotas
fermentas baltyju vyny gamybai

Trenolin®
0 pti D F papildomiems klausimams

Erbsloh 9,55 € su PVM

Prekés kodas: 3.202-1041.99

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

E R B S I_O H Pakuoté: 1 kg, 100 g

Prekés apraSymas:

Fermentas Trenolin Opti Erbsloh

— tai labai aktyvus, smulkiy granuliy fermentas, turintis platy veikliyjy fermenty spektra: pektinesteraze, poligalakturonaze ir
pektinliaze. Sis fermentas puikiai tirpsta vandenyje ir pasiZzymi universaliu pritaikymu — naudojamas vynuogiy tyre (mash),
misai (juice) ir jauno vyno apdorojimui. Tai ideali priemoné norint efektyviau spausti, grei¢iau skaidrinti ir pagerinti

filtravimo savybes.

Trenolin® Opti neturi depsidazés (cinnamyl esterase), todél nesusidaro nepageidaujami lakieji fenoliai, kurie gali turéti
neigiama jtaka vyno aromatui ir skoniui.

Kur naudojamas Fermentas Trenolin Opti Erbsloh?

Sis fermentas yra skirtas baltuju vyny gamybai, tinka apdoroti:
® vynuogiy tyre pries spaudima
* misg pries skaidrinimg ar flotacijg

® jauna vyna pries filtracija

Jo universalumas leidZia naudoti visose gamybos grandyse — nuo vynuogiy traiSkymo iki galutinio produkto filtravimo.

Pagrindinés naudos pagal taikymo sriti
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1. Vynuogiy tyre (mash):
¢ Pagerina spaudimo efektyvuma
¢ Sutrumpina spaudimo laika
¢ Sumazina taniny ir kartumo medZiagy ekstrakcija

¢ Padidina spaudimo pajéguma

2. Misoje (juice):
e Skatina gleiviy (mucilage) pasalinima
¢ Padidina sul¢iy skaidruma
¢ Palengvina skaidrinima, flotacija, nusodinima

® Pagerina filtravima

3. Jauname vyne (young wine):

¢ Gerina nattraly skaidruma

¢ Padidina skaidrinimo priemoniy veiksminguma

® Pagerina filtravimo greitj ir stabiluma
Dozavimas ir naudojimo instrukcijos Naudojimo sritis Dozé (mL/100 L arba 100 kg) Vynuogiy tyré 2-3 Misa (sultys) 1-3
Jaunas vynas 1-2

¢ Rekomenduojama optimali temperattira: 15-17 °C

¢ Veikimo laikas: nuo 1 valandos, priklausomai nuo pektino kiekio ir salygy

¢ Optimalus rezultatas pasiekiamas fermentg ipilant anksti — tiesiai i traiSkytuva, mase¢ arba spaudimo jranga

¢ Natirali virsutiné veikimo temperatiiros riba: 55 °C
ParuoSimas:
Granulés iStirpinamos nedideliame kiekyje Salto vandens, supilamos i talpa ir gerai iSmaiSomos, kad tolygiai pasiskirstyty
Svarbu Zinoti

* Bentonitas inaktyvuoja fermentg — naudoti tik po pilno pektino suskaidymo (rekomenduojamas pektino testas)

¢ Laikyti vésioje vietoje, sandariai uzdaryta pakuote sunaudoti kuo greiciau.

Produktas leidZziamas naudoti pagal ES reglamenta Nr. 2019/934, laboratorijoje patikrintas dél grynumo ir kokybés.
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gamintojo puslapis

Nuotrauky galerija:

TRENOLIN® OPTI

Labai aktyvus fermenty koncentratas
smulkiy granuliy pavidalu

NAUDOIJIMO SRITYS NAUDA
* Vynuogiy tyré (mash) « Pagerina spaudimg

» Misa (juice) ir skaidruma

« Jaunas vynas » Sutrumpina
(young wine) apdorojimo laikg

DOZAVIMAS « Mazina taniny ir

kartumo ekstrakcijg

drdml 1001 (@rba * Pagerina flotacija
100 kg) ir filtracijg
Darbiné temperatira

15-17°C

Skirta naudoti baltyjy vyny gamyboje

pagalba@vitis.It | +370 622 00915 | www.vitis.It | www.facebook.com/vynogamyba
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